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Goldener Wagen

Weinkulturerbe Sachsens

„Goldener Wagen“ und „Radebeuler Steinrücken“ sind die 
anerkannten Spitzenlagen des sächsischen Weinbaus und fester 
Bestandteil der sächsischen Kulturlandschaft. Das Potenzial 
dieser beiden Lagen an den Radebeuler Steilhängen wusste 
schon August der Starke zu würdigen und erhob sie zu den 
königlichen Weinbergslagen. 

400 Jahre alte Terrassenmauern künden von einer großen 
Tradition. Sie tragen 60 Jahre alte Weinstöcke, deren Wurzeln 
sich tief in die ungewöhnlich mineralischen Böden aus 
Ver witterungsgestein gruben.

Die aufwändige Pfl ege der beiden Premium-Lagen Sachsens 
gehört zum denkmalpfl egerischen Auftrag des Staatsweingutes. 
Wir erfüllen ihn, indem wir diesen Lagen ihre alte Bedeutung 
zurückgeben: mit erlesenen Weinen.
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Radebeuler Steinrücken – 
Lage Schloss Wackerbarth

Oberhalb von Schloss Wackerbarth ragt diese Premium-Steillage 
bis zum Jakobstein herauf. Auf einer Fläche von 11,5 ha reift vor 
allem Riesling, aber auch Traminer und Scheurebe gedeihen 
vorwiegend an alten Weinstöcken. 

Goldener Wagen

Im Herzen des Denkmalschutzgebietes „Historische  
Weinberglandschaft Radebeul“ befindet sich die königliche 
Weinbergslage „Goldener Wagen“. 1950 pflanzten hier die 
Winzer von Schloss Wackerbarth auf einer Fläche von 4,46 ha 
die traditionellen Rebsorten Riesling, Traminer, Weißburgunder 
und Goldriesling. Die inzwischen 60 Jahre alten Weinstöcke 
werden bewahrt, liefern sie doch erlesene Weine mit Seele. 

Konzentration auf das Wesentliche

In den beiden Spitzenlagen Sachsens pflegen unsere Winzer  
die Reben mit viel Hingabe und Liebe zum Detail. Um die  
feine Mineralität mit den erlesenen Aromen der Trauben  
zu vereinen und Weine mit großer Fülle und Komplexität zu 
keltern, verzichten wir auf Ertrag und brechen jeden zweiten 
fruchttragenden Trieb heraus. Nur zwei Trauben pro Trieb – 
bei Spätlesen 1,5 Trauben pro Trieb – trägt der Weinstock. In 
aufwändiger Handarbeit wird er gelüftet, sodass die wenigen 
Trauben sonnenverwöhnt zu hoher Reife gelangen. Mehrfache, 
selektive Lese sorgt dafür, dass diese wertvollen Trauben zum 
günstigsten Zeitpunkt den Weinkeller erreichen.

Unser Kellermeister, Jürgen Aumüller, überzeugt sich  
persönlich im Weinberg von der exzellenten Pflege der erlesenen 
Trauben, deren geschmackliche, komplexe Fülle er mit seinem 
Team zu hoch karätigen Weinen keltern wird. Nur schonend  
gepresst können die Weine im Keller mit Ruhe reifen und  
werden zum optimalen Zeitpunkt behutsam abgefüllt. So 
bleiben möglichst viele natürliche Aromen und Inhaltsstoffe 
erhalten und prägen ausdrucksstarke, authentisch sächsische 
Raritäten mit inter nationalem Format.
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Qualitätsweine – Weiss

Cuvée Sachsen weiß QbA trocken   
  

0,75l /9,50 €
W 00027

Köstlich leicht, ein trockener Weißwein von unserer Lage  
Seußlitzer Heinrichsburg, atmet er den feinen, fruchtigen  
Duft der sächsischen Trauben.

Cuvée Sachsen weiß QbA halbtrocken 0,75l /9,50 €
W 00028

Angenehm fruchtig, ein halbtrockener Weißwein von unserer 
Lage Seußlitzer Heinrichsburg, versprüht er die leichte 
Frische und die sanfte Harmonie des sonnigen Elbtals.

2011er Müller-Thurgau QbA trocken
  

0,75l /10,90 €
W 11006

Unser Müller-Thurgau überzeugt durch sein frisches Aroma. 
Fruchtige Pfirsich- und saftige Grapefruitnoten rundet ein 
zarter Muskatton ab. Er passt perfekt zu leichten Speisen, wie 
Geflügel und einfachen Pastagerichten.

2011er Bacchus QbA trocken  
  

0,75l /11,50 €
W 11002

Unser Bacchus begeistert mit seinem fruchtigen Aroma. Der 
sommerleichte Duft saftiger Grapefruit harmoniert mit einem 
feinen Hauch von Stachelbeeren. Genießen Sie ihn zu würzigen 
Speisen wie Geschnetzeltem, aromatischem Käse und Spargel.

2011er Kerner QbA trocken  
  

0,75l /11,50 €
W 11003

 Unser Kerner ist ein feinfruchtiger Weintyp. Mit seinem zart 
würzigen Bukett erinnert er an reife Äpfel und saftige Ananas. 
Wir empfehlen ihn zu herzhaften Kartoffel- und Gemüse-
gerichten bis hin zur rustikalen Wurstplatte.
Erhältlich ab März 2012.

Pr
ei

se
 in

kl
. M

w
St

.



5

Spezialität aus Sachsen 

2011er Goldriesling QbA trocken
  

0,75l /14,50 €
W 11001

Die sächsische Spezialität – eine Rebsorte,  
die nur in Sachsen angebaut wird. Der Goldriesling überzeugt 
mit einem zart würzigen Aroma von Aprikose und Banane mit 
einem Hauch Muskat. Wir empfehlen diesen Wein zu leichten 
Sommer gerichten.
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Qualitätsweine – Weiss 
mit Prädikat Kabinett

2010er Riesling Kabinett trocken
   

0,75l /14,50 €
W 10023

Unser feinfruchtiger Riesling Kabinett verführt mit Aromen 
von exotischen Aprikosen und weißem Pfirsich, die perfekt 
in die feine Mineralität aus den Radebeuler Weinbergen 
eingebun den sind. Sein harmonisches Spiel von frischer Säure 
und zarter Süße machen ihn zum vielseitigen Essensbegleiter.
Jahrgang 2011 erhältlich ab Juli 2012.

2011er Riesling Kabinett halbtrocken
    

0,75l /14,50 €
W 11024

Unser Riesling Kabinett halbtrocken begeistert mit seiner 
ausgeprägten Aromatik von fruchtiger Maracuja und saftiger 
Grapefruit. Die rieslingtypische feine Zitrusnote harmoniert 
die perfekt eingebundene Süße. Wir empfehlen diesen Wein zu 
kräftigen Fleisch- und Nudelgerichten.
Erhältlich ab Juli 2012.

2011er Weißburgunder Kabinett trocken
  

0,75l /14,50 €
W 11086

Unser Weißburgunder verführt mit ausgeprägten fruchtigen 
Noten von saftiger Birne. Im Geschmack begleiten zarte 
Mirabellen-Aromen die leichte Schmelzigkeit von Walnüssen. 
Genießen Sie diesen Wein zu Gemüsegerichten mit Kalbfleisch 
oder Geflügel. 
Erhältlich ab Juli 2012.

2011er Scheurebe Kabinett trocken
Meisterwein vom Küfermeister Stefan Bönsch 

0,75l /14,50 €
W 11056

Unsere Scheurebe begeistert mit ihrem würzigen Duft von 
Schwarzer Johannisbeere. Mit dem ersten Schluck verzaubern 
Aromen von fruchtigen Pfirsichen und ein Hauch exotischer 
Mango. Genießen Sie diesen Wein zu asiatischen Gerichten 
und fruchtigen Desserts.
Erhältlich ab Mai 2012.
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Qualitätsweine – Weiss 
mit Prädikat Spätlese 

2010er Radebeuler Steinrücken
Riesling Spätlese trocken 

0,5l /14,90 €
W 10032

Gault Millau, 87 Punkte

Unsere Winzer pfl anzten die Riesling-Weinstöcke vor mehr 
als 20 Jahren in dieser traditionsreichen Steillage. Der Wein 
bezaubert durch seine Fruchtigkeit und begeistert mit Aromen 
von Weinbergspfi rsich und Zitrusfrüchten. Er passt perfekt zu 
Gefl ügel-, Schweinefl eisch- und Fischgerichten. Dieser Wein 
ist bis zu 5 Jahre lagerfähig.

2009er Radebeuler Lößnitz
Weißburgunder Spätlese trocken  

0,5l /14,90 €
W 09009

im Holzfass gereift
Gault Millau, 85 Punkte

Unsere Weißburgunder Spätlese lockt mit einem Aroma von 
Quitten, Bananen und würzigen Nussnoten. Vom Holz geküsst, 
entfalten sich ein rauchiger Vanille-Ton und der zarte Schmelz 
von cremigem Karamell. Probieren Sie ihn zu Gemüsegerichten 
mit Kalbfl eisch oder Gefl ügel.

Radebeuler Steinrücken
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2011er Radebeuler Goldener Wagen
Traminer Spätlese 

0,5l /14,90 €
W 11017

Unsere Spezialität – der Traminer – öffnet mit dem ersten 
Atemzug sein bezauberndes Bukett. Blumige Rosennoten spielen 
mit würzigem Nelkenduft und fruchtigen Litschi-Aromen. Eine 
kurze Liaison mit dem Holzfass verleiht dem Wein Wahrhaftig-
keit mit einem anmutigen Charakter. Mit diesem Traminer 
werden Nachspeisen und Käse zu einem unvergleichlichen Genuss. 
Erhältlich ab September 2012.

2010er Radebeuler Goldener Wagen 
Edition *1950 

0,5l /19,90 €
W 10022

Diese Rarität stammt aus der königlichen Weinbergslage in 
Rade beul, dem „Goldenen Wagen“. 1950 pfl anzten hier die Winzer 
von Schloss Wackerbarth die traditionellen Rebsorten dieser 
Edition. Im Bukett umspielt die feine Mineralität aus dem Boden 
den eleganten Rosenduft des Traminers mit der erfrischenden 
Pfi rsichnote vom Riesling. Der zarte Schmelz von Grauburgunder 
und Silvaner verleiht der erlesenen Cuvée ihre Seele.
Jahrgang 2011 erhältlich ab September 2012.

Goldener Wagen
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Qualitätsweine – Rot

Cuvée Sachsen rot QbA trocken
  

0,75l /14,50 €
W 00008

Feinfruchtig trocken, ein Wein von bezauberndem Rot – 
komponiert aus Dornfelder und Spätburgunder, schmückt er die 
sächsische Weintradition mit einer frischen Nuance. 
Mindestens 4 Jahre lagerfähig.

2010er Dornfelder QbA trocken
  

0,75l /16,90 €
W 10018

Unser Dornfelder verführt mit seiner betörend violetten Farbe. 
Im Bukett öffnen sich fruchtige Kirsch- und Brombeeraromen. Im 
Nachhall verwöhnt Sie ein Hauch Mokka und zarte Vanille. 
Dieser Wein ist Ihr idealer Begleiter zur klassisch-deutschen Küche.
Mindestens 6 Jahre lagerfähig.

2009er Frühburgunder QbA trocken
Gault Millau, 87 Punkte 

0,75l /22,90 €
W 09016

Unseren Frühburgunder prägen kräftige Aromen von rauchiger 
Vanille und schmelziger Zartbitterschokolade. Im Mund öffnen 
sich Aromen von roten Beeren. Wir empfehlen ihn als perfekten 
Begleiter zur klassisch-deutschen Küche.
Mindestens 8 Jahre lagerfähig.Pr
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Edelsüsse Raritäten
von Schloss Wackerbarth

2008er Radebeuler Johannisberg 
Spätburgunder Weißherbst Auslese 

0,375l /34,90 €
W 08015

Silbermedaille Bundesweinprämierung
Silbermedaille Landesweinprämierung

Dieser Spätburgunder begeistert bereits im Glas mit seiner  
kräfti gen Lachs-Farbe. Im Bukett spielen fruchtige Erdbeeren 
mit schmelzigen Noten von Honig und Karamell. Probieren  
Sie ihn zu süßen Crêpes und Dresdner Stollen.

2008er Seußlitzer Heinrichsburg
Grauburgunder Auslese 

0,375l /24,90 €
W 08027

Goldmedaille Landesweinprämierung
Gault Millau, 89 Punkte

Unsere Auslese vom Grauburgunder verführt mit würzigen 
Noten von Karamell und Honig. Die feine Fruchtigkeit saftiger 
Birnennoten verbindet sich mit buttrigem Schmelz zu höchstem 
Genuss. Diese Auslese ist der perfekte Begleiter zu kräftigem 
Blauschimmelkäse.

2010er Goldener Wagen  
Traminer Beerenauslese  

0,375l /78,00 €
W 10013

Gault Millau, 91 Punkte

Genießen Sie die Beerenauslese von unserem Traminer aus 
dem königlichen Weinberg „Goldener Wagen“. Nur in wenigen 
Jahren können die Winzer einen solchen Wein lesen. Goldgelb 
schimmert seine Farbe im Glas. Lassen Sie sich von vielschichten 
Aromen wie Honig, Wildrose, reifer Litschi und Karamell 
entführen. Genießen Sie diese Rarität als Höhepunkt eines 
besonderen Tages.
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2006er Radebeuler Goldener Wagen 
Riesling Beerenauslese 

0,375l /78,00 €
W 06011

Gault Millau, 91 Punkte

Genießen Sie diese Riesling Beerenauslese vom königlichen 
Weinberg „Goldener Wagen“. Nur in wenigen Jahren können 
die Winzer eine solche Rarität lesen. Der Wein verführt mit 
einem Aroma von fruchtigem Sanddorn und reifer Blutorange, 
vereint mit dem feinen Schmelz von würzigem Honig. Genießen  
Sie ihn als Höhepunkt eines besonderen Tages.

2000er Radebeuler Steinrücken     
Riesling Trockenbeerenauslese 

0,375l /98,00 €
407552

Silbermedaille Decanter World Wine Awards

Die erste Trockenbeerenauslese vom Riesling in Sachsen. 
Lassen Sie sich von komplexen Aromen wie Honig, Karamell 
sowie Botrytistönen in die Raffinessen dieser Trockenbeeren-
auslese entführen, worin die Sonne eines ganzen Jahres  
eingeschlossen ist. Feine Desserts, wie auch kräftig würzige  
Käsesorten, geben einen würdigen Rahmen.

Radebeuler Steinrücken
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Klassische Flaschengärung, Sekte b. A.

 
August der Starke Sekt trocken   
Silbermedaille AWC Vienna  

0,75l /14,90 €
S 00014

Goldmedaille AWC Vienna

Sachsens älteste Sektmanufaktur 

0,75l /16,90 €
S 00014 G

Schloss Wackerbarth vermählt ausgewählte im Geschenkkarton

sächsische Trauben zu höchstem Genuss. Nach klassischer  
Flaschengärung reift die Cuvée viele Monate in unseren Kellern 
und wird vier Wochen lang von Hand gerüttelt. So entfalten 
sich ihr fruchtiges Bukett und die feine Perlage – ein Genuss, 
wie ihn August der Starke liebte: erlesen sächsisch.

Gräfin Cosel Rosé Sekt trocken
  

0,75l /17,90 €
S 00019

Ein edler Sekt von Schloss Wackerbarth –  
nach klassischer Flaschengärung reift die  
Cuvée von ausgewählten Rotweintrauben    

0,75l /19,90 €
S 00019 GC

in unseren Kellern. So entfalten sich Kirsch-  im Geschenkkarton

und Beerenaromen, ein leuchtendes Rosé und die feine Perlage – 
ein erlesen sächsischer Genuss, wie ihn Gräfin Cosel liebte.

Schloss Wackerbarth Riesling brut 
Jahrgang 2008 

0,75l /17,90 €
S 00028

Silbermedaille Landesweinprämierung
Silbermedaille Bundesweinprämierung
Gault Millau, 86 Punkte

Eine Sekt-Rarität aus handverlesenen sächsischen Riesling-
Trauben von unserer Lage „Seußlitzer Heinrichsburg“. 
Nach klassischer Flaschengärung zwölf Monate gereift und  
von Hand gerüttelt, entfaltet der Sekt eine feine Perlage und 
zarte Aromen von Weinbergspfirsich, umspielt von Grapefruit 
und exotischer Maracuja. 
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Schloss Wackerbarth 
Cuvée Pinot brut  

0,75l /17,90 €
S 00004

Silbermedaille AWC Vienna
Goldmedaille Landesweinprämierung
  

0,75l /19,90 €
PR 00097

Schloss Wackerbarth Pinot brut – eine in dekorativer Holzkiste

Spezialität aus sächsischen Weiß- und Grauburgundertrauben. 
Vom Holzfass geküsst, reift der Wein viele Monate klassisch in 
der Flasche auf der Hefe und wird sorgfältig vier Wochen lang 
von Hand gerüttelt. So verführt der Sekt mit ausgeprägten Nuss- 
und Quittenaromen und feiner Perlage – ganz nach feiner sächsi-
scher Art zu genießen.

Schloss Wackerbarth Rosé brut
Jahrgang 2006 

0,75l /25,50 €
S 00024  

Silbermedaille Bundesweinprämierung
Silbermedaille AWC Vienna
Goldmedaille Landesweinprämierung 

0,75l /27,90 €
PR 00098

Silbermedaille Mundus Vini in dekorativer Holzkiste

Eine Sekt-Rarität aus sächsischen Rotweintrauben. Vom Holzfass 
geküsst, reift der Wein viele Monate klassisch in der Flasche auf der 
Hefe und wird anschließend vier Wochen lang von Hand gerüttelt. 
So entfaltet sich ein ausgeprägtes Beeren-Aroma mit einer fein-
schmelzigen Schokoladennote – ganz nach der feinen sächsischen 
Art zu genießen.

Schloss Wackerbarth Scheurebe trocken
Jahrgang 2005  

0,75l /29,90 €
S 00022

Silbermedaille Landesweinprämierung

Eine Sekt-Rarität aus sächsischen 

0,75l /32,90 €
PR 00099

Scheurebe-Trauben. Viele Monate reift in dekorativer Holzkiste

der Wein klassisch in der Flasche auf der Hefe und wird 
sorgfältig vier Wochen lang von Hand gerüttelt. Dieser Jahr-
gangssekt begeistert mit einem ausgeprägt fruchtigen Bukett von 
Schwarzer Johannisbeere und Pfirsich – ganz nach der feinen 
sächsischen Art zu genießen. 
Limitierte Auflage.Pr
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Schloss Wackerbarth Traminer trocken
Jahrgang 2007 

0,75l /29,90 €
S 00027

Eine Sekt-Rarität aus handverlesenen
sächsischen Traminer-Trauben. Nach 

0,75l /32,90 €
PR 00086

klassischer Flaschengärung reift der Wein in dekorativer Holzkiste

viele Monate in der Flasche auf der Hefe und wird sorgfältig vier  
Wochen lang von Hand gerüttelt. So entfaltet sich sein Bukett 
aus betörendem Rosenduft und zarten, würzigen Noten von 
Muskatnuss und Nelken. Der Jahrgangssekt bezaubert mit  
sanftem Schmelz und feiner Perlage – ganz nach der feinen  
säch sischen Art zu genießen. 
Limitierte Auflage.
Jahrgang 2011 erhältlich ab Februar 2012.

Bussard Royal 
Monsieur Mouzon extra trocken 

0,75l /39,90 €
S 00013

Gault Millau, 87 Punkte

Bussard Royal Cuvée extra trocken – genießen Sie diese Rarität, 
veredelt mit feiner Trockenbeerenauslese. Nach klassischer  
Flaschengärung reift die Cuvée viele Monate in unseren Kellern 
und wird vier Wochen lang von Hand gerüttelt. Ein Sekt, der 
eine königliche Tradition krönt, begründet durch den  
Kellermeister Monsieur Mouzon aus Reims, der im Jahre 1836 
die französische Kunst zur Herstellung moussierender Weine nach 
Radebeul führte. Fortan wurde die zweitälteste Sektmanufaktur 
Deutschlands vor den Toren Dresdens ein Anziehungspunkt für 
die sächsischen Könige, welche Bussard Royal für die königliche 
Tafel wählten.
Limitierte Auflage von 2.500 Flaschen.
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Schloss Wackerbarth 
Cuvée Tradition brut 

0,75l /14,50 €
S 00001

Schloss Wackerbarth
Cuvée Tradition trocken 

0,75l /14,50 €
S 00002

Schloss Wackerbarth
Cuvée Tradition halbtrocken 

0,75l /14,50 €
S 00005

Sekt Schloss Wackerbarth – eine Komposition aus ausgewähl-
ten sächsischen Trauben, verfeinert mit besten Auslesen und 
Eiswein. Nach klassischer Flaschengärung reift die Cuvée viele 
Monate in unseren Kellern und wird vier Wochen lang täglich 
von Hand gerüttelt. So entfalten sich ihr fruchtiges Bukett und 
die feine Perlage.

Jetzt NEU: 

Ihre individu elle 

Edition

Willkommen im Reich der Sinne
auf www.schloss-wackerbarth.de

Erleben Sie Tradition ganz zeitgemäß: Bestellen Sie erlesene 

Weine und Sekte von Schloss Wackerbarth, feine Präsente 

für Wein- und Sektliebhaber sowie Tickets und  

Gutscheine für unsere Veranstaltungen,  

Führungen und Verkostungen. 

Wir beraten Sie gern.
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Prickelnde Handarbeiten
Schloss Wackerbarth Qualitätssekt

Von Sachsens königlicher Sonnenseite
Schloss Wackerbarth Qualitätswein
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Auszeichnung Gault Millau
WeinGuide Deutschland 2012 

Das Sächsische Staatsweingut wurde 1991 vom Land Sachsen  
übernommen. Der Kontrast zwischen hochmodernem Er leb-
nis weingut à la Napa Valley und Barockschloss von 1727 ist 
wohl einmalig in Deutschland. Das Portfolio fällt im aktuellen 
Sortiment jahrgangsgemäß etwas schmaler aus, zudem wurden 
die Spitzengewächse in Halbliterflaschen gefüllt. Neu ist eine 
trockene Riesling Spätlese aus dem Steinrücken, welche ihr 
Pendant aus dem Goldenen Wagen sogar knapp überflügeln 
konnte. Neben sehr guten Einstiegsqualitäten sind auch die 
Kabinettweine beachtlich. Die Spitze bilden die Spätlesen aus 
dem Goldenen Wagen, die dieses Jahr zu den besten des Gebietes 
zählen. Gekrönt wird die Kollektion von einer fulminanten 
Riesling Auslese. Einen deutlich qualitativen Sprung haben 
auch die Rotweine aus Burgundersorten gemacht. Weiter so!

Der sächsische Traminer 

Eine Besonderheit für das Gebiet Sachsen stellt sicher die 
Rebsorte Traminer dar. Als eine der ältesten Kultursorten hat 
sie hier in Form eines speziell auf die hier vorhandenen Boden-
typizitäten und Klimavoraussetzungen gezüchteten Klons  
namens Radebeuler Schlosstraminer besonderen Qualitätsstatus 
erreicht. Der sächsische Traminer besticht durch mineralischere 
Säure als seine Verwandten aus Franken und Südtirol, weist ein 
sehr sauberes Duftbild auf und ist etwas moderater im Alkohol. 
Die ältesten Anlagen in Sachsen sind fast 80 Jahre alt und  
bringen erstaunlich langlebige Weine hervor, welche zu den 
besten des Landes zählen.

„Die besten 2010er Traminer“
Goldener Wagen Beerenauslese
Schloss Wackerbarth, Radebeul
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Jubiläumsedition Dresdner Engel

Unsere Graf von Wackerbarth Sekt-Edition „Dresdner Engel“ ist 
eine Hommage an die jahrhundertelange Verbindung von Kunst und 
Genuss in Dresden. Den Grundstein für 175 Jahre Sektkompe tenz 
in Radebeul legte der französische Kellermeister Monsieur Joseph 
Mouzon aus Reims. Diese lange Tradition, unsere hohen Qualitäts-
standards und unser besonderes Gespür für die Verbindung ausge-
zeichneter Weine ermöglichen die Versektung einzigartiger Cuvées. 

Für die Jubiläumsedition „Dresdner Engel“ wurden ausgewählte 
sächsische und deutsche Trauben zu höchstem Genuss vermählt. 
Neun Monate in der Flasche gereift, entfaltet sich ihr besonderes 
Bukett und eine feine Perlage. 
Mindestens 2 Jahre lagerfähig.

Dresdner Engel weiß trocken 
Goldmedaille AWC Vienna 

0,75l /10,90 €
S 00030

Ein charaktervoll-fruchtiger Sekt,
mit feiner Perlage – ein echter Genuss 

0,75l /11,90 €
S 00030 G

Flaschengärung im Geschenkkarton

Dresdner Engel rosé trocken 
  

0,75l /10,90 €
S 00031

Ein charmanter Sekt mit dezenter Fruchtnote 
in sommerlichem Rosé – ein echter Genuss 
Flaschengärung 

0,75l /11,90 €
S 00031 G

   im Geschenkkarton
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Ein Bild macht Geschichte:
500 Jahre Sixtinische Madonna

Die „Sixtinische Madonna“,  
vor 500 Jahren von Raffael 
geschaffen, begründete sie 
Dresdens Ruf als Kunststadt 
entscheidend mit. Ihr einma- 
liges Jubiläum feiern wir mit 
der erlesenen Sekt-Edition 
„Dresdner Engel“. Genießen 
Sie die besondere Vereinigung 
von Kunstgenuss und Tradition.

Dieses Bild hat Kunstgeschichte 
geschrieben! Raffaels „Sixtinische Madonna“ ist weltweit  
bekannt, mit ihren beiden Engelchen besitzt sie geradezu Kult-
status. Der Malerfürst der Renaissance schuf das Gemälde 1512 
in Rom. Als August III., sächsischer Kurfürst und König von 
Polen, die „Sixtinische Madonna“ Mitte des 18. Jahr hunderts 
für Dresden erwarb, wurde das Gemälde zu einem Mythos. 
Diese Faszination ist ungebrochen. Besucher kommen aus  
aller Welt, um Raffaels Meisterwerk in der Gemäldegalerie  
Alte Meister Dresden zu sehen.

Feiern Sie mit uns das einmalige Jubiläum der „Sixtinischen  
Madonna“! Die Staatlichen Kunstsammlungen Dresden  
präsentieren die große Aus stellung: „Die Sixtinische Madonna. 
Raffaels Kultbild wird 500“ (26. Mai – 26. August 2012).
 
Besuchen Sie diese hochkarätige Ausstellung – und genießen  
Sie die so sympathisch lümmelnden Dresdner Engel.

Gemäldegalerie Alte Meister,  
Staatliche Kunstsammlungen Dresden 
Foto: Elke Estel/Hans-Peter Klut
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Edition Dresdner Frauenkirche

Edition Dresdner Frauenkirche 
Schloss Wackerbarth Sekt b. A. trocken 

0,75l /17,50 €
S 00015

Edition Dresdner Frauenkirche 
Weißwein QbA 

0,75l /11,50 €
W 00084

 Erhältlich ab Februar 2012.

Edition Dresdner Frauenkirche 
Rotwein QbA trocken 

0,75l /17,90 €
W 00072

 Erhältlich ab August 2012.

Künstleredition

Edition Roter Turm von Thomas Ranft 
2006er Radebeuler Goldener Wagen  

1,5l /95,00 €
W 06016

Riesling Spätlese trocken in dekorativer Holzkiste

Gault Millau, 88 Punkte

Eine Riesling Spätlese vom Traditionsweinberg „Goldener 
Wagen“. Auf dieser Steillage stehen über 60 Jahre alte  
Rebstöcke, deren Wurzeln tief ins Erdreich gehen. Das Klima 
im Weinjahr 2006 war optimal für diese Steillage, um Aromen 
von fruchtigem Weinbergspfirsich und das harmonische 
Süße-Säure-Spiel vollkommen auszubilden. 

Feine sächsische Brände

Schloss Wackerbarth 
Feiner Weinhefebrand 

0,35l /25,90 €
M 00402   

Schloss Wackerbarth 
Feiner Weinhefebrand 

0,35l/35,00 €
PR 00045   

inkl. 2 Grappagläsern
0,35-l-Flasche im Geschenkkarton

Schloss Wackerbarth 
Feiner Tresterbrand 

0,35l /25,90 €
M 00403

Schloss Wackerbarth 
Feiner Tresterbrand 

0,35l/35,00 €
PR 00046

inkl. 2 Grappagläsern
0,35-l-Flasche im Geschenkkarton
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Es gelten unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen.

* Kartons / Holzkisten auch für 0,5-l-Flaschen geeignet.

Verpackungen

Geschenkkarton* (ohne Inhalt) 
grün, für 1 Flasche Wein /Sekt à 0,75 l 

2,00 €
M 09560

Kleiner Geschenkkarton (ohne Inhalt) 
grün, für 1 Flasche Wein à 0,375 l 

2,00 €
M 09561

Geschenkkarton* (ohne Inhalt)
grün, für 2 Flaschen Wein /Sekt à 0,75 l 

3,30 €
M 00357

Geschenkkarton* (ohne Inhalt) 
grün, für 3 Flaschen Wein /Sekt à 0,75 l 

3,50 €
M 00096  

Wein-Geschenkkarton* (ohne Flasche) 
grün, für 1 Flasche Wein à 0,75 l  

11,50 €
M 09555

und mit 2 hochwertigen Weingläsern

Sekt-Geschenkkarton (ohne Flasche) 
grün, für 1 Flasche Sekt à 0,75 l  

11,50 €
M 09556

und mit 2 hochwertigen Sektgläsern

Dekorative Holzkiste* (ohne Inhalt)
für 1 Flasche Wein /Sekt à 0,75 l 

8,50 €
M 09565

Dekorative Holzkiste* (ohne Inhalt)
für 2 Flaschen Wein /Sekt à 0,75 l 

9,90 €
M 09509

Dekorative Holzkiste* (ohne Inhalt)
für 3 Flaschen Wein /Sekt à 0,75 l 

11,90 €
M 09510
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Ihre persönliche Edition

Der Sekt mit der persönlichen Note für besondere Anlässe: 
Ob Sie einem Menschen eine Reverenz erweisen möchten oder 
einen originellen Charakter fröhlich zelebrieren – dieser Sekt 
wird das Herz berühren. Die individuelle Gestaltung ermög-
licht es Ihnen, auf Einzigartiges einzugehen. 

Gestalten Sie Ihr individuelles Etikett auch auf unserer Website 
unter www.schloss-wackerbarth.de. Unsere Mitarbeiter beraten 
Sie gern zu Schloss Wackerbarth Sekt im individuellen Gewand.

So einfach geht ’s: 
In 4 Schritten zur individuellen Edition
1. Fügen Sie Text & Bild Ihrer Wahl ein.
2.  Begutachten Sie die Vorschau Ihres Etiketts. Stimmt alles?
3.   Geben Sie die gewünschte Flaschenanzahl mit diesem 

Etikett an.
4.   Fertig? Dann schließen Sie die Konfi guration ab und setzen 

den Bestellvorgang fort.

Der Sekt: August der Starke 
Nach klassischer Flaschengärung reift die Cuvée viele Monate 
in unseren Kellern und wird vier Wochen lang von Hand 
gerüttelt. So entfalten sich ihr fruchtiges Bukett und die feine 
Perlage.

1 Flasche August der Starke Sekt b. A. trocken 
als individuelle Edition 

0,75l/21,90 €
PR 00107
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Klassische Kompositionen

Zum Jubiläum „25 Jahre Neue Semper-
oper“ kommt der Kunstgenuss zu 
Klassikfreunden direkt nach Hause. 

1 Flasche Gräfi n Cosel Rosé Sekt b. A. 
trocken & 1 CD Klassische Kompositionen
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5

Edition Riesling
Genuss mit großer Geschichte

Meissener Porzellan und Wein von 
Schloss Wackerbarth sind auch heute
noch Ausdruck königlich-sächsischer 
Sinnesfreude.

1 Flasche Radebeuler Goldener Wagen, 
Riesling Spätlese trocken, 0,5 l 
& 1 Rieslingschale aus original 
MEISSENER 
PORZELLAN ®

Virtuos
Jan Vogler spielt Bach-Suiten

Bei dieser Edition treffen drei außer-
gewöhnliche Charaktere aufeinander.

1 Flasche Sekt b. A., Riesling brut 2008, 
klassische Flaschengärung, 0,75 l 
& 1 CD, Jan Vogler – Johann Sebastian 
Bach Cellosuiten

0,75l /34,90 €
PR 00105

0,5l /59,00 €
PR 00101

0,75l /34,90 €
PR 00084Pr
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Sächsisches Staatsweingut GmbH · Wackerbarthstraße 1 · 01445 Radebeul
Tel. 03 51.89 55-0 · Fax 03 51.89 55-250 · www.schloss-wackerbarth.de 

Anreise mit öffentlichen Verkehrsmitteln aus Dresden:
 mit der S1 Richtung Meißen Triebischtal bis Radebeul West
 weiter 15 Minuten Fußweg in Fahrtrichtung oder
  mit der Straßenbahnlinie 4 in Richtung Weinböhla bis zur 
Haltestelle Schloss Wackerbarth

Anreise mit dem Fahrrad:
  über Elberadweg Abfahrt ausgeschildert ab Brücke 
Niederwartha

Informationen und Buchungen
Telefon  03 51.89 55-0  
Fax  03 51.89 55-250

kontakt@schloss-wackerbarth.de
www.schloss-wackerbarth.de

Öffnungszeiten
Markt täglich 9.30 – 20.00 Uhr
 (Januar – März 10.00 – 18.00 Uhr)
Gasthaus Mo.–Fr. 12.00 – 22.00 Uhr 
 Sa. & So. 10.00 – 22.00 Uhr 
 (geschlossen vom 2. Januar bis 3. Februar 2012)

Tickets und Gutscheine für Veranstaltungen, Wein und Sekt 
von Schloss Wackerbarth erhalten Sie im Markt oder in unserem 
Online-Shop.

Anfahrt
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