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zu Ihrem ganz pers6nlichen Hochzeitsmirchen
auf Schloss Wackerbarth
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HEIRATEN

AN EINEM MAGISCHEN ORT
IHRE TRAUUNG UND HOCHZEITSFEIER AUF SCHLOSS WACKERBARTH

Heiraten Sie an einem magischen Ort, in einer
Kulisse mit koniglichem Flair. Feiern Sie Ihre
Hochzeit, wo schon der Hof Augusts des Starken
rauschende Feste zelebrierte. Inmitten von barocker
Schlossanlage und malerischen Weinbergen bilden
die romantische Atmosphére und prickelnde Lebens-
einen Rahmen fiir Thre

freude glinzenden

Traum-Hochzeit.

‘Wir bieten zahlreiche Moglichkeiten, den schonsten
Tag im Leben nach Ihren individuellen Wiinschen
zu gestalten. Ob eine romantische Trauung im
Belvedere, ein rauschendes Fest im Schloss, eine
stimmungsvolle Feier in der Vinothek, ein ausge-
lassener Abend im Weinkeller oder ein erlesenes
Menti im Gasthaus — auf Schloss Wackerbarth wer-

den Ihre Triume wahr.

— SICHERN SIE SICH RECHTZEITIG IHREN WUNSCHTERMIN!

Reservieren Sie rechtzeitig die Rdumlichkeiten fiir Ihre Feier und Trauung. Wir optionieren Ihnen die ge-

wiinschte Location unverbindlich fiir 2 Wochen und vereinbaren gern einen Besichtigungstermin vor Ort.

Nach Ihren Wiinschen organisieren wir fiir Sie:

Réumlichkeiten | Dekoration | Hochzeitstorte | Hochzeitsmeniis und -buffets | Sektempfang | Rahmen-

programm fiir Sie und Ihre Giste







T RS

L. S AT ——

STANDESAMTLICHE TRAUUNG
IM BELVEDERE
DEM ROMANTISCHEN SCHLOSSCHEN INMITTEN UNSERER WEINBERGE

Unser Arrangement beinhaltet:
» Bestuhlung bis zu 40 Personen, nach Vorgabe des Standesamtes Radebeul
» Zwei Hochzeitsstiihle inklusive
» Frischer Raum- und Tischblumenschmuck
» Nutzung der Musikanlage
» Servicepersonal
» Prickelnder Sektempfang nach der Trauung
(bis zu 40 Personen)

» Dauer: 90 Minuten

ab 600,00 €
(bei anschlief}ender Feier in anmietbaren Riumen)

Die Terminreservierung und -vergabe
erfolgt ausschlief}lich
iiber das Standesamt Radebeul.

Kontakt:

Pestalozzistrafle 4

01445 Radebeul

Telefon: 0351.8311-705
Telefax: 0351.8311-726
E-Mail: standesamt®radebeul.de



UNSERE
RAUMLICHKEITEN

WO SCHON DER SACHSISCHE HOF RAUSCHENDE FESTE FEIERTE

BIS 20 PERSONEN

Offentliches Gasthaus

Fiir Ihre Hochzeit im kleinen Kreis laden wir Sie in unser gemiit-
liches Ambiente im Gasthaus ein. Geniefien Sie an einer festlich
gedeckten Tafel ausgesuchte Gaumenfreuden und besonderen Ge-
nuss — ganz gleich, ob zum Lieblingswein das passende Menii oder
zum Menii ein passender Wein oder Sekt gesucht wird.

20 BIS 30 PERSONEN

Schloss Obergeschoss -

Kleines Sitzungszimmer inkl. Balkon

Das Kleine Sitzungszimmer schliefit im ersten Obergeschoss di-
rekt an die Ahnengalerie an und bietet bis zu 30 Personen Platz.
Sowohl das Zimmer, als auch der Seitenbalkon, bieten einen ein-
zigartigen Blick auf die Weinberge und den Schlossgarten. Seinen
besonderen Charme erhélt der Raum durch eine wunderschéne

Deckenmalerei.

700,- € Raummiete

Schloss Obergeschoss -

Kaminzimmer

Das herrschaftliche Kaminzimmer befindet sich im ersten Oberge-
schoss. Wo sich schon Graf von Wackerbarth mit seinen Gésten in
geselliger Runde traf, erleben Sie heute eine unvergessliche Hoch-
zeitsfeier.

900,-€ Raummiete



UNSERE
RAUMLICHKEITEN

30 BIS 50 PERSONEN

Schloss Untergeschoss —

Gartensaal, Griiner Salon und Terrasse

Der Gartensaal ist ein eleganter Raum mit Ausblick auf die Fontine vor dem Schloss. Wie der
Name es verspricht, ermdglicht der Gartensaal mit seinen Fliigeltiiren einen direkten Zugang zum
barocken Garten von Schloss Wackerbarth. Direkt daneben, im rechten Fliigel des Schlosses, liegt
der Griine Salon. Der Raum erstrahlt in hellgriinen T6nen mit prachtvollen Stuckverzierungen

und bietet ein stilvolles Ambiente, um am Abend das Tanzbein zu schwingen.

1.800,- € Raummiete inkl. Terrasse

Schloss Obergeschoss —

Kaminzimmer & Weinbibliothek

Das herrschaftliche Kaminzimmer befindet sich im ersten Obergeschoss. Wo sich schon Graf von
Wackerbarth mit seinen Gisten in geselliger Runde traf, erleben Sie heute eine unvergessliche
Hochzeitsfeier. Durch die direkte Verbindung zur Weinbibliothek kann der Raum unkompliziert
erweitert werden und bietet Platz fiir Musik und Tanz. Die Weinbibliothek erinnert wahrhaftig an
eine alte Bibliothek. Holzvertifelte Winde und eingebaute Schrinke verleihen dem Raum seinen

urigen Charme.

1.200,-€ Raummiete




UNSERE
RAUMLICHKEITEN

50 BIS 80 PERSONEN

Vinothek mit Terrasse

Die Vinothek ist ein grofiziigig geschnittener Raum, der mit seiner inte-
grierten Theke und einer Terrasse ein wundervolles Ambiente fiir Thre
Hochzeit bietet. Je nach Sitz- und Bestuhlungsvariante ist Platz fiir Gesell-
schaften von 50 bis 80 Personen. Von der langen Festtafel bis hin zur Ban-
kettbestuhlung kann der Raum Ihrer Veranstaltung individuell angepasst

werden.

1.300,- € Raummiete inkl. Terrasse

Schloss Obergeschoss

Kaminzimmer & Weinbibliothek

Kleines Sitzungszimmer & Ahnengalerie

Feiern Sie den schonsten Tag Ihres Lebens in der oberen Etage unseres
barocken Schlosses. Wo schon der Graf von Wackerbarth sich zuriick-
zog und das zauberhafte Ambiente der Radebeuler Weinberge genoss,
bieten wir Ihnen einen stimmungsvollen Freiraum fiir Ihre individuelle

Traum-Hochzeit.

Schloss Obergeschoss: 1.800,- € Raummiete



UNSERE
RAUMLICHKEITEN

70 BIS 140 PERSONEN

Obere und untere Schlossetage

inkl. Schlossterrasse und Fontaine

Einmal den barocken Zauber vergangener Tagen spiiren - das geht auf Eu-
ropas erstem Erlebnisweingut. Buchen Sie unser Schloss und erinnern Sie

sich mit Ihren Gisten an die Glanzzeit des Dresdner Hofes.

3.600,- € Raummiete inkl. Terrasse

‘Weinkeller und Sandsteingewdlbe

Im historischen Weinkeller von Schloss Wackerbarth — wo friiher die
‘Weine in Barriquefissern reiften — wird heute Ihre Traumhochzeit wahr.
Der Raum vereint die jahrhundertelange Weingeschichte Sachsens und
ein modernes Ambiente zu einer einzigartigen Cuvée. Den Charme ver-
gangener Zeiten erleben Sie und Ihre Giste im angrenzenden Sandstein-
gewolbe. Der stimmungsvolle Raum verzaubert mit seiner historisch,

rustikalen Atmosphire.

1.500,- bis 2.000,-€ Raummiete




LOCATION BESICHTIGUNG

Uberzeugen Sie sich vor Ort von unserer traumhaften Kulisse unterhalb der Weinberge. Uber Thre Terminvorschlige,
idealerweise an einem Wochentag, freuen wir uns sehr.

Gern beraten wir Sie und freuen uns auf Ihre Anfrage.

Ihre Ansprechpartnerin: Diana Wachs, Telefon: 0351.8955-143 | E-Mail: wachs@schloss-wackerbarth.de

RAUMBEREITSTELLUNGSPAUSCHALEN

Raum Raumbereitstellungspauschale
(Stand: September 2022, Anderungen vorbehalten) (inkl. Mehrwertsteuer)
Schloss Obergeschoss & Untergeschoss 3.600,00€
Schloss Obergeschoss 1.800,00€
Kaminzimmer 900,00 €
Kleines Sitzungszimmer 700,00 €
Kaminzimmer & Weinbibliothek 1.200,00 €
Schloss Untergeschoss inkl. Terrasse 1.800,00€
Vinothek inkl. Terrasse 1.300,00€
Weinkeller 1.500,00€
Weinkeller und Sandsteingew6lbe 2.000,00€

Alle Preise verstehen sich inklusive:

Vorbereitung des Raumes, Standardbestuhlung, Tischdecken, Kerzen, Meniikarten, Serviceleiter und Servicepersonal,
Strom, Wasserverbrauch, Endreinigung

Alle Bereitstellungspauschalen gelten von Veranstaltungsbeginn bis 2.00 Uhr des darauffolgenden Tages.

Bitte beachten Sie, dass ab 22.00 Uhr die allgemeinen 6ffentlichen Ruhezeiten im Auflenbereich gelten.

Zubuchbare Leistungen pro Stiick
Stuhlhussen weif} 8,00€
Flammschalen 5,00€
Beamer und Leinwand 105,00€
Baumstamm & Ségebock 40,00 €

Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, dass wir separate Caterings in unseren anmietbaren

Riéumen erst ab einem Mindestumsatz von 3.000,00 € brutto durchfiihren kénnen.



(Z(/ou %'6 %ﬂé /é//b 74\6//%




LASSEN SIE SICH
KULINARISCH VERWOHNEN!
ZUR BEGRUSSUNG EMPFEHLEN WIR IHNEN

Fingerfood pro Stiick
Handgerollte Praline vom Ziegenfrischkise | Walnussmantel | Feigensenf 3,00€
Babymozzarella | Basilikum-Pesto | Kirschtomaten 3,00€
Gefiillte Blitterteigminis 2 Stiick p. P. 3,00€
Canapés pro Stiick
mit Meif$ner Schinken 3,50€
mit Gouda 3,50€
mit Camembert 3,50€
mit Riducherlachs 3,50€
Butterbrezel 3,00€

‘Wir empfehlen IThnen bei Empfingen 3 - 4 Stiick je Gast.



KAFFEE UND KUCHEN

IHRE HOCHZEITSTORTE

Ob zweistockig, dreistockig, eckig oder rund, mit Blumendekoration oder
ganz individuell, wir empfehlen Ihnen gern den passenden Konditor fiir Thre
Hochzeitstorte.

KAFFEE-UND KUCHENPAUSCHALEN

(Dauer: 1 Stunde)

Paket 1:
» Kuchen und Obstkuchen nach Tagesangebot
» Filterkaffee und Auswahl hochwertiger Teesorten
12,00€p.P.

Paket 2:
» Auswahl von Kuchen, Obstkuchen und Torten nach Tagesangebot
» Filterkaffee und verschiedene Kaffeespezialititen (Latte
Macchiato, Café au lait, Espresso, Cappuccino, heifle
Schokolade, Auswahl hochwertiger Teesorten)
16,00€p.P.

OHNE PAUSCHALE

Kuchen und Torten nach Ihren individuellen Wiinschen
Berechnung nach Auswahl
Kuchengedeck bei selbst mitgebrachtem Kuchen
6,00€p. P.
Heifigetrinke werden nach Verbrauch berechnet
ca.5,00€p.P.
Neumanns Eiscreme, verschiedene Sorten, Becher 175ml
4,00€p.P.



EXKLUSIVE HOCHZEITSMENUS
SAISONALE EMPFEHLUNGEN DES KUCHENCHEFS

Cremesuppe vom Birlauch Vegetarisch
7,80€
Karamellisierter Ziegenkise | Apfelmarmelade | Orangenfilets Vegetarisch
10,50 €
Involtini vom Kalb mit griinem und weiflem Spargel gefiillt mit Kriuter-Risotto
27,50€
Créme brilée vom Spargel | Sekt-Erdbeersorbet

9,30€

3 Gang Menii mit Suppe 43,00 € | 3 Gang Menii mit Vorspeise 46,00 € | 4 Gang Menii 54,00 €

* k%

Kalte Gurken-Joghurtsuppe | Rote Bete Vegetarisch
6,80€
Gebeizter Kaninchenriicken | marinierter Babymangold | Senfgurke | Apfel
12,50€
Gegrilltes Flank Steak | gebratene Pfifferlinge
Dornfelder-Jus | Selleriepiiree
26,80€
Fruchtkaltschale | Frischkdsemousse

8,50€

3 Gang Menii mit Suppe 41,00 € | 3 Gang Menii mit Vorspeise 46,30 € | 4 Gang Menii 53,00 €

* k%

Kiirbissuppe | gerostete Kiirbiskerne Vegetarisch
7,20€
Geriuchertes Forellenfilet aus Moritzburg | Creme von gerdstetem Blumenkohl | Blattsalat | frischer Meerrettich
12,50€
Ragout vom heimischen Reh | gebratener Rosenkohl | Semmeltaler
24,50€
Kastanienmousse | Schokoladensorbet

9,00€

3 Gang Menii mit Suppe 39,20 €| 3 Gang Menii mit Vorspeise 44,50 € | 4 Gang Menii 51,70 €

‘Weitere Meniibestandteile erhalten Sie in unserer Bankettmappe.



KULINARISCHE BUFFETS
BEISPIELBUFFET

VORSPEISEN

Brotauswahl | Landbutter | 2 Scheiben Brot Vegetarisch
1,00€p.P.
Sonnengereifte Kirschtomaten | Babymozzarella | Basilikum Vegetarisch
2,00€p.P.
Geriduchertes Forellenfilet aus Moritzburg | Apfel-Meerrettich
3,00€p.P.
Rindercarpaccio | Tomaten-Oliven-Tapenade | Pinienkerne | Gehobelter Parmesan
3,50€p.P.

*k

SUPPE

Hochzeitssuppe (Consommé, Fadennudeln, Gemiise, Markkl6fichen)
4,50€p.P.

kK k

FLEISCHHAUPTGANGE

Héhnchenbrust gefiillt mit Spinat | Tomatensauce
6,00 €p.P.
Roastbeef am Buffet tranchiert | hausgemachter Remouladensauce
11,50€p.P.

kK k

FISCHHAUPTGANGE

gebratenes Zanderfilet | Rieslingsauce
7,00€p.P.

* Kk

GEMUSEBEILAGEN

Gemiiseauswahl (Blumenkohl, Karotte, Broccoli, Romanesco) Vegetarisch
2,00€p.P.
Ratatouille Vegetarisch
2,50€p.P.

ok k

SATTIGUNGSBEILAGEN

Kartoffelgnocchi Vegetarisch
1,50€p.P.

Farfalle in Krduterpesto Vegetarisch
1,50€p.P.
Kartoffelgratin Vegetarisch
2,00€p.P.

*%

DESSERTS & KASE

Duett vom Schokoladenmousse | Mango-Sauce
2,50€p.P.

Tiramisu vom Grauburgunder
2,50€p.P.
Kokosmilch-Panna Cotta | Himbeerragout Vegan
2,50€p.P.

Preis pro Person 55,50€

Weitere Buffetbestandteile erhalten Sie in unserer Bankettmappe.



GENUSS
ZU SPATER STUNDE

MITTERNACHSSNACKS

Schloss Wackerbarth verwandelt Zeit in Genuss - auch zu spéter Stunde.
Uberraschen Sie Ihre Giste mit unseren ausgesuchten Gaumenfreuden

und kulinarischen Leckerbissen.

Kleines Fettbemmchen | Schnittlauch

2,50 € 2 Stck. p.P.

Pumpernickel-Taler | Zwiebelmett | Gewiirzgurke

3,50 € p. Stck.

Currywurst im Glas

6,00 €p.P.

Franzosische Kiseauswahl mit Feigensenf und Baguette

4,50 €p.P.




DAS LEBEN IST ZU KURZ

UM SCHLECHTEN WEIN ZU TRINKEN

GETRANKE

Genieflen Sie zu Ihrer Feier unsere hauseigenen Weine und Sekte. Die
,»Cool Climate*“ Weine von Schloss Wackerbarth begeistern mit ihrer
Eleganz und Finesse. Unsere klassischen Flaschengirsekte entstehen
nach der handwerklichen Kunst der ,Méthode champenoise“ — dem
urspriinglichsten und bis heute hochwertigsten Verfahren der Sekt-
herstellung.

Die Getrinke fiir Ihre Hochzeit werden nach Verbrauch berechnet.
Gern empfehlen wir Thnen korrespondierende Weine fiir IThre Speisen-
auswahl. Bei der Auswahl an alkoholfreien Getrinken, Digestifs und

Longdrinks beraten wir Sie gern.
ca. 40,00 € p. P. (Erfahrungswert)

GASTGESCHENKE

Geben Sie Ihren Gisten eine kleine Erinnerung an Ihre Hochzeit
mit nach Hause. Verschenken Sie eine Flasche hochwertigen Sekt
von Schloss Wackerbarth. Unser Weingut wurde fiir seine Sekte als
»Bester Sekterzeuger Deutschlands“ (VINUM DEUTSCHER SEKT
AWARD 2018) ausgezeichnet.



GUT ZU WISSEN

Die verbindliche Personenzahl melden Sie uns bitte bis
14 Tage vor Veranstaltungsbeginn.

Ihre kleinen Giiste zahlen bei uns:
Kaffee- & Kuchenpauschalen / Buffet:
0-6 Jahre:  kostenfrei

7-12 Jahre: 50%

Kindermeniis stellen wir Thnen gern aus unserer 4 la carte-

Kinderkarte zusammen.

Anschnitt der Hochzeitstorte
auflerhalb des Kaffeetrinkens

Servicepauschale 2,50€p.P.
Zusatzleistung
Suppe im Rahmen des Buffets serviert 3,50€p.P.

Kiinstlerverpflegung (D], usw.)
Gern bieten wir Thnen als Kiinstlerverpflegung ein Teller-
gericht fiir 19,00 € an.
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RAHMENPROGRAMM
FUR SIE UND IHRE GASTE

Wiihrend Ihres Paar-Fotoshootings sind Thre Giste bei uns in guten Hinden und
erhalten bei einer unterhaltsamen Fiithrung spannende Einblicke in die Wein- und
Sektherstellung auf Schloss Wackerbarth.

DIE WEIN-FUHRUNG

Auf der Wein-Fiihrung zeigen wir Thnen, was mehr als 850 Jahre Weinbautradition
in Sachsen ausmachen. Erleben Sie bei einem Blick hinter die Kulissen unserer
Manufaktur, wie die ausgesuchten Wein-Spezialititen von Schloss Wackerbarth
entstehen. Und damit das Gelernte auch eindrucksvoll verinnerlicht werden kann,

erwartet die Géste zum kronenden Abschluss eine Verkostung von drei Weinen.

DIE SEKT-FUHRUNG

Auf der Sekt-Fithrung erleben Sie, warum unsere Sekt-Spezialititen seit mehr als
180 Jahren geriittelt und nicht geschiittelt werden: In unserer Manufaktur prisen-
tieren wir Thnen die handwerkliche Kunst der ,,Méthode champenoise®, die klas-
sische Flaschengdrung. Das prickelnde Ergebnis erleben Sie bei der anschlieffenden

Verkostung.

Preise

17,00 € p. P. (bei mindestens 15 zahlenden Gésten)
255,00 € Pauschalpreis (bis 15 zahlende Giste)
Kinder bis 6 Jahre kostenfrei

Kinder 7 — 15 Jahre: 50 %



UNSERE EMPFEHLUNGEN
SO WIRD IHR HOCHZEITSTAG PERFEKT

Wir arbeiten eng mit professionellen Dienstleistern zusammen. Gern beraten wir Sie

und geben Thnen Empfehlungen fiir IThren perfekten Hochzeitstag.

Hochzeitsnacht
In unserer Nihe befinden sich einige Hotels, in denen Sie Ihre romantische Hochzeits-

nacht verbringen kénnen.

Schneeweifle Hochzeitstauben
Weifle Tauben sind seit jeher ein Symbol fiir Gliick und Treue. Lassen Sie zu Ihrer

Hochzeit weifle Tauben aufsteigen.

Hochzeitskutsche

Lassen Sie Ihren Start in die gemeinsame Zukunft zu einem unvergesslichen Moment
werden und begeben Sie sich auf Thren Weg ins Liebesgliick mit einer romantischen
Kutschfahrt.

Ballons
Uberraschen Sie Thre Hochzeitsgesellschaft mit schillernden Seifenblasen oder flie-
genden Gliickwiinschen. Lassen Sie Ballons zum Zeichen Ihrer Liebe steigen.

Hochzeitsfotograf

Halten Sie den schénsten Tag in IThrem Leben auf Bildern fest. Lassen Sie einen profes-
sionellen Fotografen Thre Hochzeit fotografieren.

Gern empfehlen wir Ihnen einen Fotografen der stets aufmerksam, jedoch umsichtig und

sensibel Thren Hochzeitstag mit all seinen Facetten dokumentiert.

Musikalische Umrahmung
Unterstreichen Sie die Emotionen und Gefiihle Thres Hochzeitstages mit der passenden
Musik. Als Alternative zur klassischen Musikgestaltung von Hochzeiten, vermitteln wir

Thnen gern Live-Musiker und DJs fiir ein individuell zusammengestelltes Programm.

Tisch- und Raumdekoration
Verleihen Sie Threr Hochzeit einen individuellen Charakter mit dem passenden Tisch-

und Blumenschmuck. Gern empfehlen wir Ihnen unsere kompetenten Ansprechpartner.



Winteihackyed!

Trauen Sie sich!




EIN FEST - GANZ IN WEISS!

HEIRATEN IM WINTER, ZWISCHEN SCHNEEBEDECKTEN
WEINBERGEN UND LICHTEREIBEN

Romantik pur

Viele Trautermine und Riume sind fiir die Sommermonate schnell ausgebucht. Erhéhen Sie
Thre Chance, sich Thre Traumlocation sowie Thren Wunschtermin auf Schloss Wackerbarth
zu sichern und genieflen Sie die verschlafene und romantische Atmosphére in unserer Park-
anlage. Wihrend der Schnee unsere barocke Anlage und die Weinberge in ein zauberhaftes
Winterkleid gehiillt hat, verwandeln Sie unsere Rdume mit stimmungsvollen Lichtern und

Kerzenschein in eine Oase der Gemiitlichkeit.

Ideen fiir Thre Winterhochzeit
» Romantischer Empfang in einem wunderschénen Lichtermeer mit Flammschalen.
» Wintergetrink statt Sekt! — Begriiffen Sie Ihre Giste mit
unserem leckeren Wackerbarths ,,Weif§ & Heif3“.
» Lassen Sie es knistern und entziinden Sie ein wirmendes

Feuer in unserem Kaminzimmer.



SO KONNTE IHRE TRAUMHOCHZEIT
AUF SCHLOSS WACKERBARTH AUSSEHEN

13.30 Uhr

14.00 Uhr

14.30 Uhr

15.00 Uhr

16.30 Uhr

wahrenddessen

17.30 Uhr

19.00 Uhr

20.30 Uhr

23.00 Uhr

02.00 Uhr

Standesamtliche Trauung im Belvedere
Sektempfang vor dem Belvedere

Ubergang ins Schloss oder auf die Schlossterrasse
Anschnitt der Hochzeitstorte und Kaffeetrinken
Sekt- oder Weinfiihrung

inkl. 3er-Verkostung fiir Ihre Giste

Fotoshooting des Brautpaares

Riickkehr der Giste und Zeit fiir das Gruppenfoto

Eroffnung des Buffets / Meniis im Gartensaal

Hochzeitstanz

anschlieflend Musik und Tanz im Griinen Salon
Mitternachtssnack

Ende der Hochzeitsfeier



DER RICHTIGE MOMENT
ZEITPLAN FUR IHRE HOCHZEIT AUF SCHLOSS WACKERBARTH

12 Monate

» Termin mit der Familie besprechen (Ferien- und Urlaubszeit beachten).

» Gdisteliste erstellen.

» Termin zur Location-Besichtigung vereinbaren.

» Tipp: Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren Trautermin. Das Standesamt
Radebeul vergibt diese fiir Schloss Wackerbarth. Wir reservieren
Thnen im Anschluss gern die gewiinschten Rédumlichkeiten.

» DJs, Fotografen und Dekorateure engagieren.

6-4 Monate

» Einladung verschicken.

» Tipp: Termin fiir Riickantworten festlegen.

» Ubernachtungsméglichkeiten buchen.

»  Gern empfehlen wir IThnen Hotels in unserer Néhe.

2 Monat vorher

» Finale Besprechung auf der Location.

» Tipp: Bitte bereiten Sie sich fiir das Gesprich vor: Ablauf, Speisen, Getrinke,
Dienstleister, Personenzahl, Kinder, Besonderheiten, Bestuhlungsplan

14 Tage vorher

» Meldung der verbindlichen Personenzahl.

» Letzte Anderungen bekannt geben.

» Zusendung des Bestuhlungsplanes.

» Abgabe der Gastgeschenke und Tischkirtchen.

» Zusendung der Traumusik bei Trauungen auf Schloss Wackerbarth.

Am Hochzeitstag

am./
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