VERANSTALTUNGEN

JANUAR BIS DEZEMBER 2024

SCHLOSS

Wackerbarth

GRENZENLOS GENIESSEN




WILLKOMMEN IM REICH DER SINNE

Auf Schloss Wackerbarth, wo frither Grafen residierten und schon der
siichsische Hof rauschende Feste feierte, begriifit heute mit Europas
erstem Erlebnisweingut eine der ,,Unique Wineries of the World*“
(VINUM) jeden Tag seine Giste. Entdecken Sie im Herzen der
Sichsischen Weinstrafle eine einzigartige Verbindung aus Architektur
& Landschaft, Geschichte & Moderne, Kultur & Genuss.

Lassen Sie sich verzaubern von einem traumhaften Ensemble aus
barocker Anlage, malerischen Weinbergen und moderner Manufaktur
—veredelt mit ausgesuchten Veranstaltungen, eleganten ,,Cool
Climate“-Weinen und den prickelnden Gaumenfreuden einer der
besten und dltesten Sektmanufakturen Deutschlands.

WO AUS TRAUBEN
TRAUME WERDEN

Ob bei privaten oder geschiift-
lichen Veranstaltungen, roman-
tischen Abenden, spannenden
Fiihrungen, genussvollen
Verkostungen, stimmungsvollen
Konzerten, prickelnden Festen
oder glamourdsen Hochzeiten —
Schloss Wackerbarth verwan-
delt Zeit in Genuss.

Gern auch Ihre!

COOL CLIMATE
SAXONY

Im séchsischen Elbtal, am

51. Breitengrad gelegen, reifen
die Trauben seit tiber 850
Jahren unter besonderen klima-
tischen Bedingungen: Dank der
hier vorherrschenden Einfliisse
des Kontinentalklimas, warmen
Tagen und kiihlen Néchten
behalten sie bis spit in die Reife
ihre ausgeprigten Aromen und
natiirliche Frische.

Aus den sichsischen Trauben
keltern wir auf Schloss Wacker-
barth fiir Sie ausgezeichnete
,,Cool Climate“-Weine und
prickelnde Sekt-Spezialititen.



AKTUELLE
SPEISEKARTE

WWW.SCHLOSS-
WACKERBARTH.DE

Genusskalender

Marz Ostergenuss

Mai & Juni Spargelzeit:
Konig der Gemiise

Juli & August  Spezialitéten des

Waldes
September FederweiRersaison
Oktober bis ~ Wild trifft Wein
Dezember

WACKERBARTHS
GUTSMARKT

Sind Sie auf der Suche nach
einem besonderen Geschenk?
‘Wollen Sie einen Gutschein
oder ein Veranstaltungsticket
erwerben? Unsere Weine und
Sekte verkosten — und Thren

Favoriten gleich mit nach Hause

nehmen? Dann besuchen Sie
unseren Gutsmarkt.

Bitte beachten Sie
die aktuellen Offnungszeiten
auf unserer Webseite.

WACKERBARTHS
GASTHAUS

Genieflen Sie unsere eleganten
Weine und klassischen Flaschen-
girsekte bei einem stilvollen
Meni, als passende Begleiter
von feinen Gaumenfreuden oder
bei einer erlesenen Weinprobe
mit Familie, Freunden oder
Geschiftspartnern.

Unsere aktuellen Offnungszeiten
finden Sie auf unserer Webseite unter:
www.schloss-wackerbarth.de

Reservieren Sie Ihre Platze bitte
vorab telefonisch unter 0351.8955-0
oder per E-Mail an:
kontakt@schloss-wackerbarth.de

SEKTFRUHSTUCK

JEDEN SONNTAG
& FEIERTAG™
10.00-12.00 Uhr

inkl. einem Glas Schloss
‘Wackerbarth Sekt, Riucher-
lachs mit Meerrettich, Meifiner
Schinken, Blini mit Kaviar,
Riihrei, frischem Obst & Salat,
Konfitiire, Brétchen & Land-
butter, Kaffee, zzgl. weiterer
Getrinke

29— € p.P.

Fiir Kinder

inkl. Traubensaft, Brotchen
& Butter, Riihrei, zwei siife
Aufstriche, Joghurt & Kakao

14,50 € p.P.

JANUAR, FEBRUAR & MARZ
jeden Samstag & Sonntag

15.00 Uhr

Dauer: ca. 1,5 Stunden

‘Wackerbarths Weif§ & Heif$
und eine Dresdner
Backspezialitit, Fithrung &
3er-Weinprobe

21— € p.P

Egal ob solo oder in Begleitung,
mit Familie oder Freunden —
starten Sie prickelnd in den Tag.

Genieflen Sie einen entspann-
ten Morgen in traumhafter
Umgebung, veredelt mit unseren
Sekt-Spezialititen und feinen
Gaumenfreuden.

Reservieren Sie Ihre Platze bitte
vorab telefonisch unter 0351.8955-0
oder per E-Mail an
kontakt@schloss-wackerbarth.de

*ausgenommen 08.12.,25.12.
&26.12.

WACKERBARTHS
WINTERTOUR

‘Wir empfangen Sie im Freien
mit ,,Wackerbarths Weif} &
Heif3“. Passend dazu reichen
wir Ihnen eine Spezialitit der
Dresdner Bécker. Danach laden
wir Sie zu einer Fithrung durch
unsere Manufaktur ein.



SEKTFRUHLING

Vom Eise befreit sind Strom
und Bche...

Erleben Sie das Erwachen der
Natur auf Schloss Wackerbarth.
Lassen Sie sich in unserer
barocken Anlage von leuchten-
den Farben und in den Wein-
bergen vom ersten zarten Griin

des neuen Jahrgangs verzaubern.

Ein entspannter Ausflug mit
Musik vom Schlossbalkon und
einem Glas Wein oder Sekt in
den Radebeuler Weinbergen
verspricht einen genussvollen
Friihlingsbeginn fiir alle Sinne.

MARZ & APRIL
Wein, Musik & Kulinarik

Aktuelle Informationen zu unseren
Angeboten & Programmen finden Sie
auf unserer Webseite.

lle lllustrationen von Moritz Gotze

WEINSOMMER
MAI BIS OKTOBER

Warum in die Ferne schweifen,
wenn das Gute so nah liegt.

In einem einzigartigen Ambien-
te entspannen und verweilen,
sich mit einem guten Glas Wein
oder Sekt eine Auszeit génnen
und den Moment genieflen —
dazuladen wir Sie jeden Tag ein.

Ob bei Fithrungen, Weinbergs-
wanderungen oder mit Wein &
Musik im barocken Flair, erle-
ben Sie auf Schloss Wackerbarth
Genuss in seiner schonsten
Form.

Aktuelle Informationen zu unseren
Angeboten & Programmen finden Sie
auf unserer Webseite.

WEIN & LICHT
NOVEMBER BIS FEBRUAR

Vorfreude, schonste Freude ...

‘Wenn die Tage kiirzer werden
und es in den Radebeuler Wein-
bergen langsam nach Glithwein
duftet, beginnt auf Schloss
‘Wackerbarth eine der genuss-
reichsten Zeiten des Jahres.
Von November bis Februar
begriifit Europas erstes
Erlebnisweingut mit einem
romantischen Winterzauber
im Reich der Sinne.

Freuen Sie sich auf besondere
Lichtmomente, feine Gaumen-
freuden und ein ausgewihltes
Kulturprogramm.



WINTER-
WANDERUNG

Auf den Spuren des
Grafen von Wackerbarth

Kommen Sie mit uns auf eine
stimmungsvolle Winterwan-
derung. Gemeinsam mit Thnen
erkunden wir die Radebeuler
‘Weinberge und begeben uns
dabei auf die Spuren des Grafen
von Wackerbarth.

Nach einer wirmenden Begrii-
fung mit unserem "Wacker-
barths Weiff & Heif}" starten wir
zu einer winterlichen Wein-
bergwanderung in Richtung
"Hohenhaus" - einem ehemali-
gen bischoflichen Weinberg in
romantischer Lage. Bei einer
Verkostung von drei ausgesuch-
ten Weinen erfahren Sie neben
allerlei Wissenswertem iiber den
sichsischen Wein auch, warum
der Graf von Wackerbarth der
Legende nach diesen Ort als
Ubernachtungshaus bevorzugte.

13. & 27. JANUAR,
10. & 24. FEBRUAR,
09. & 23. MARZ 2024

Beginn: 11.30 Uhr

Dauer: ca. 2,5 Stunden

inkl. Empfang mit "Wackerbarths
Weifl & Heif}", Wanderung &

3er-Weinprobe
3—€ p.P
Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Verkostung von Traubensaft
15,50 € p. P.

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei

‘Wir freuen uns auf Thre Re-
servierung: telefonisch unter
0351.8955-0; per E-Mail
kontakt@schloss-wackerbarth.de

Bitte achten Sie auf wetterfeste Kleidung
und festes Schuhwerk (trittsicher/
rutschfest).

Feiern Sie auf Schloss Wacker-
barth eine rauschende Win(z)
ternacht, ganz in Weif}! Ob
elegante sichsische Weiflweine,
ausgesuchte kulinarische Gau-
menfreuden oder stimmungs-
volle Musik — freuen Sie sich auf
einen Genuss fiir alle Sinne.

Gemeinsam mit unseren sich-
sischen Winzerkollegen laden
wir sie zu einem stimmungs-
vollen Abend ganz im Zeichen
des weiflen Weines ein. Lassen
Sie sich in unserem historischen
‘Weinkeller von der Vielfalt

der sichsischen Weilweine
verzaubern und kommen Sie
mit den Winzern ins Gesprich.

‘Weingenuss mit Musik und
Tanz.

JANUAR BIS MARZ
JEDEN SONNTAG

ab 14. Januar
10.00 — 14.00 Uhr
(Alle Termine auf unserer Webseite)

59— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 29,50 € p. P.

OSTERBRUNCH
31. MARZ & 1. APRIL

69— € p.P.

WEISSE NACHT

3. FEBRUAR 2024

Einlass: 19.30 Uhr

Beginn: 20.00 Uhr

Ende: 01.00 Uhr

inkl. Begriiflungssekt, Wein-
proben, Mineralwasser, Finger-
food & Live-Musik mit Tanz

149.— € p.P.

WINZERBRUNCH

Ein genussvoller Sonntag auf
Schloss Wackerbarth — was kann
es Schoneres geben? Erleben Sie
bei unserem Winzerbrunch gren-
zenlosen Genuss fiir alle Sinne.

Thr Tag startet mit einem feinen
Glas Sekt. Anschlieflend reichen
wir Thnen einen Friihstiicks-
teller mit ausgesuchten Gaumen-
freuden, begleitet von frischem
Kaffee und erlesenen Teesorten.
Geniefien Sie zu den Speisen
vom warmen Mittagsbuffet
unsere ausgezeichneten ,,Cool
Climate“-Weine und runden Sie
Thren Ausflug mit einer Auswahl
feiner Desserts ab.



WEIN-FUHRUNG

JANUAR BIS MARZ
Dienstag bis Sonntag 14.00 Uhr

APRIL BIS DEZEMBER

taglich 12.00" & 14.00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag
12.00, 14.00 & 16.00 Uhr
und nach Vereinbarung

Dauer ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Weinprobe

17—-€ p.P

* nicht montags

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 8,50 € p. P.

In Sachsen reifen seit Jahrhun-
derten feinste Sekte klassisch in
der Flasche — erleben Sie unsere
prickelnde Handwerkskunst:
‘Wie kommt die Perlage in den
Sekt? Was bedeutet Assemblage
und Degorgieren? Wieso muss
Sekt geriittelt und nicht geschiit-
telt werden? Bei einer unterhalt-
samen Fiihrung durch unsere
Manufaktur liiften wir fiir Sie die
Geheimnisse der Sektherstellung
und lassen bei einer Verkostung
»die Korken knallen®.

Erkunden Sie die Welt des séch-
sischen Weins und entdecken
Sie, was Sachsen von anderen
‘Weinregionen unterscheidet.
Schauen Sie uns {iber die
Schulter und erleben Sie,

wie im Einklang mit der

Natur im Weinberg und Keller
unsere ausgezeichneten ,,Cool
Climate“-Weine entstehen.
Deren Eleganz und Finesse erle-
ben Sie bei einer Verkostung.

SEKT-FUHRUNG

JANUAR BIS MARZ
Samstag & Sonntag 16.00 Uhr

APRIL BIS DEZEMBER

taglich 16.00 Uhr

Samstag 15.00 & 17.00 Uhr
Sonn- und Feiertag 15.00 Uhr
und nach Vereinbarung

Dauer ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Sektprobe

17— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 8,50 € p. P.

WEINBERGS-
WANDERUNG

Wandern Sie mit uns durch die
Weinberge rund um Schloss
‘Wackerbarth. Im Einklang
mit der Natur pflegen unsere
‘Winzer in den sonnenver-
wohnten Steillagen die Reben
und legen so die Grundlage fiir
unsere ausgezeichneten Weine
und Sekte. Lassen Sie den Blick
iiber das Elbtal schweifen und
genieflen Sie bei vier Proben
unsere Weine.

Der ,,Wackerbarthberg“ — der
Hausweinberg von Schloss
Wackerbarth — gehdrt zu den
Spitzenlagen des séchsischen
Weinbaus. Oberhalb von
unserer barocken Anlage ragt
der malerische Weinberg bis
zum Jacobstein hinauf. Jahr-
hundertealte Terrassen und der
Gesteinsverwitterungsboden
aus Porphyr und Syenit lassen
hier Weine mit einem einzigarti-
gen Charakter entstehen.

Bitte achten Sie auf wetterfeste Kleidung,
festes Schuhwerk und ausreichenden
Sonnenschutz. Bei sommerlichen
Temperaturen empfehlen wir die Mitnahme
usatzlicher alkoholfreier Getranke.

WEINWANDER-
WOCHENENDE
21. & 28. APRIL

MAI BIS OKTOBER

Samstag, Sonntag & Feiertag
11.30 & 14.30 Uhr

Dauer: ca. 2,5 Stunden
inkl. 4er-Probe

31—€ p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 15,50 € p. P.



-
Unsere neue'Veranstaltungsreihe

& Triiffel

0. Marz & 2. Oktober

Sie sind eine wahre Delikatesse,
ein Symbol fiir sinnlich-feinen
Genuss: die Triiffel. Schon in der
AW& scheue Pilz eine
lu , fast schon magische
Aura, die ihn bis heute u
Geniefien Sie auf Schloss
barth ein edles Triiffel-Menii
prickelnd verfeinert von unse
moussierenden Gaumenfreuden.
Erfahren Sie von einem echten
Triiffeljiger, wie diese besonderen
dtze der Erde noch heute, wie
vor Jahrhunderten, mit tierischer
Unterstiitzung gefunden werden.

Beginn: 18.00 Uhr

Daver: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt, 4-Génge-
Triiffelmenii & Sektbegleitung
sowie Wasser & Kaffee

149,— € p.P.

Reservieren Sie Ihre Platze bitte
vorab telefonisch unter 0351.8955-0
oder per E-Mail an
kontakt@schloss-wackerbarth.de

KOCHSTERN-
STUNDEN 2024
WIR SIND DABE!!

Lassen Sie sich im Herzen der
Séchsischen Weinstrafle von
besonderen weinkulinarischen
Erlebnissen verzaubern.

Im Februar und Mirz laden

wir Sie zu erlesenen Geniefier-
Abenden in unser Gasthaus

ein. Wackerbarths Chefkoch
und sein Team haben fiir Sie

ein exklusives 4-Gang-Menii
kreiert, perfekt abgerundet von
erlesenen Rarititen aus unserem
‘Weinkeller.

7. 21. & 28. FEBRUAR,
6. MARZ

Beginn: 18.00 Uhr

Dauer: ca. 3,5 Stunden

Einlass im Gasthaus ab 17.30 Uhr
4-Gang-Menti inkl.
Begriiffungssekt, Ser Weinbe-
gleitung, Wasser & Kaffee

99— € p.P.

4-GANG-MENU

Lachs | Gin | Gurke |
Schwarzwurzel

* %k k

Topinambur | Mozzarella |
Mandel | Rote Bete

*xk

Kalbsriicken | Kaffee |
Curry-Espuma |
Kriuterseitlinge |
Kartoffelkrapfen

%k

Schokoladen-Eclair |
Rotweineis |
Pistazien-Kardamomerde



WEIN & FISCH*

24. APRIL & 23. OKTOBER
Beginn: 18.00 Uhr
Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
4-Ginge-Fischmenii

& 3er-Weinprobe
sowie Wasser & Kaffee

75— € p.P.

Gaumenfreuden aus den Fischteichen in Moritzburg und erlesener

‘Wein aus dem Elbtal — eine besondere Verbindung, die bereits seit Jahr-

hunderten besteht und noch heute die Sinne erfreut. Begleiten Sie uns
auf einem kulinarischen Ausflug ins Reich Neptuns und genieflen ein
ausgesuchtes 4-Génge-Fischmenii mit korrespondierenden Weinen.

WEIN & KASE*

28. FEBRUAR, 15. MARZ,

3. APRIL, 5. JUNI,

21. AUGUST, 25. SEPTEMBER,
9. OKTOBER & 6. NOVEMBER

Beginn: 18.00 Uhr
Dauer: ca. 3,5 Stunden,

inkl. Begriiffungssekt,
6er-Kisemenii &
6er-Weinprobe sowie
Wasser & Kaffee

15— € p.P.

* Mindestteilnehmerzahl 25 Personen

Romanze oder Rosenkrieg?
‘Wein und Kise eréffnen ge-
meinsam eine ganz eigene Welt
der Aromen. Welcher Wein mit

welchem Kise besonders harmo-

niert, prisentiert IThnen der
Kisespezialist Matthias Grife
und lisst Sie vollig neue Ge-
schmackserlebnisse entdecken.

WEIN & WILD*

21. FEBRUAR, 13. MARZ,

12. APRIL, 11. SEPTEMBER,

16. OKTOBER, 13. NOVEMBER &
4. DEZEMBER

Beginn: 18.00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt, 4-Génge-
‘Wildmenii & 3er-Weinprobe
sowie Wasser & Kaffee

89— € p.P.

Lassen Sie sich die ausgesuchten
Gaumenfreuden der Chocola-
tiers von Adoratio und unseres
Kellermeisters auf der Zunge
zergehen. Erleben Sie neue
sinnliche Erfahrungen.

‘Wir laden Sie zu einem
kulinarischen Streifzug

durch Sachsens Wiilder ein.
Staunen Sie {iber das Spektakel
der hofischen Jagd oder die
edle Kunst der Falknerei

und lassen Sie sich von der
Anmut imposanter Greifvogel
begeistern. Geniefien Sie ein
erlesenes 4-Ginge-Wildmenti,
harmonisch veredelt von
unseren Weinen.

WEIN &
SCHOKOLADE™

27. MARZ, 17. APRIL,
18. SEPTEMBER &
30. OKTOBER

Beginn: 18.00 Uhr
Dauer: ca. 3,5 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
3-Ginge-Menii & Schokoladen-
kompositionen, Ser-Weinprobe
sowie Wasser & Kaffee

89.—€ p.P.



WACKERBARTHS
GRILLGENUSS

Feine Spezialititen vom Grill
und séchsischer Wein, sind die
Zutaten zum Gliicklichsein.

Lassen Sie sich bei einem gemiit-

lichen Abend in unserem Gast-
haus von den Gaumenfreuden
aus unserer Schlosskiiche und
unserem Weinkeller verfiihren:
Gemeinsam mit seinem Team
hat Wackerbarths Chefkoch
ein reichhaltiges Grillbuffet fiir
Sie kreiert. Verfeinert wird der
Grillgenuss mit den passenden
,,Cool Climate“~-Weinen aus
unserer Manufaktur.

15. MAL, 19. JUNI,

10. JULI, 7. & 28. AUGUST
Beginn: 18.00 Uhr,

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
reichhaltigem Grillbuffet,
%2 Flasche Qualitidtswein,
Wasser und Kaffee

19— € p.P.

DIE SONNE
IM GLAS

in Kooperation mit der Sternwarte Radebeul

Bereits Galileo Galilei wusste:
»Wein ist in Wasser aufgelOstes
Sonnenlicht.” Lassen Sie sich
von dem berithmten Astrono-
men inspirieren und entdecken
Sie die Sonne im Glas.

Nach einem Abendessen auf
Schloss Wackerbarth spazieren
Sie zur Sternwarte Radebeul,
die malerisch direkt iiber
unserem Erlebnisweingut liegt.
‘Wihrend Sie im Planetarium
den romantischen Sternenhim-
mel bestaunen, geniefien Sie eine
himmlische Weinprobe.

23. MAI, 6. & 20. JUNI,
4.,18. & 31. JuLl,

8. & 22. AUGUST

Beginn: 18.00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
2-Ginge-Menii,
3er-Weinprobe &
Mineralwasser sowie
Programm an der Sternwarte

69— € p.P.

Bitte achten Sie auf geeignetes
Schuhwerk fiir die Weinbergswanderung
zur Sternwarte Radebeul.



Begleiten Sie uns in die Welt der
Aromen. Erleben Sie, was Thr
Geruchssinn wahrzunehmen
vermag. Das Bukett acht ver-
schiedener Weine wird Sie an
Johannisbeeren, Rosen oder an
exotische Friichte erinnern.

10. APRIL, 8. & 29. MAL,
12. JUNI, 14. AUGUST,
17. OKTOBER & 14. NOVEMBER

Beginn: 19.00 Uhr
Dauer: ca. 2,5 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
3-Ginge-Menii &
3er-Probe, inkl. Wasser

59— € p.P

18

SPIEL
DER AROMEN™

26. JANUAR, 16. FEBRUAR,
8. MARZ, 19. APRIL, 3. MAI,
30. AUGUST, 11. &

25. OKTOBER, 8. NOVEMBER

Beginn: 18.00 Uhr
Dauer: ca. 5 Stunden

inkl. Begriiflungssekt,
3-Ginge-Menii &
8er-Weinprobe, inkl. Wasser

89.—€ p.P.

SACHSENPROBE®

Erleben Sie die Vielfalt der
sichsischen Weinwelt — bei
einem kulinarischen Abend

auf Schloss Wackerbarth. Ge-
meinsam mit zwei sichsischen
Winzerkollegen stellen wir
Thnen bei einem 3-Giinge-Menii
mit begleitender Weinprobe

die eleganten ,,Cool Climate*-
‘Weine aus dem Elbtal vor.

ANDERE UBER UNS

»Ein Vorzeigebetrieb ist dieses Staatsweingut, das sich auch als Magnet
fiir den Tourismus herausgeputzt hat. Der Weinbau in Radebeul hat
Tradition, die Lage ist von allererster Giite. Das diesmal verkostete
Programm wies einige Hohepunkte auf, zu nennen ist insbesondere der
2019er Laubach Thonberg Spitburgunder, ganz im zeitgendssischen
coolen Stil. Beeindruckend auch die Weifiweine vom Goldenen Wagen
in Radebeul, der Gemischte Satz und der Riesling »Protze«— ebenso,
mit ginzlich anderer Stilistik, der charmante Kabinettriesling vom

‘Wackerbarthberg.“
FALSTAFF WEINGUIDE 2023

»Die diesjdhrige Kollektion be-
sticht durch feine und geradlini-
ge Séure, prizise Fruchtaromen
und mineralische Linge. [...]
Salzig-mineralisch, mit prig-
nanter Sdure und ohne schmii-
ckende Restsiifie, zeigen sich
die trockenen Rieslinge, allen
voran der Wein aus der Parzelle
Protze im Goldenen Wagen. Die
restsiiflen Weine wie Kabinett
und Auslese gefallen mit elegan-
tem Siifle-Saure-Spiel und viel
Trinkfluss. Auch der Traminer
gehort wieder zu den besten
seiner Artin der Region. [...]
Dass die Sekte des Weinguts
eine absolute Empfehlung sind,
bedarf schon fast keiner Worte
mehr.*

VINUM WEINGUIDE 2023

»Wer ein Beispiel fiir vorbild-
liches staatliches Investment
sucht, wird im séchsischen Ra-
debeul bei Dresden fiindig. [...]
[Schloss Wackerbarth] gehort
zu den Pflichtbesuchen bei einer
Tour durch Sachsen, auch weil
hier ein enorm abwechslungsrei-
ches Programm geboten wird,
von tiglichen Fiithrungen und
‘Weinbergswanderungen bis

hin zu zahlreichen Events oder
privaten Feiern wie Hochzeiten
— alles bewiltigt von einem ein-
gespielten, engagierten Team.
Europas erstes Erlebnisweingut
begeistert so jedes Jahr tiber
190.000 Géste.”

VINUM, MAGAZIN
FOR WEINKULTUR



TAGE DES
OFFENEN
WEINGUTES

Ganz herzlich laden wir Sie zu
einer entspannten Reise in die
‘Welt des séchsischen Genus-
ses ein. Blicken Sie hinter die
Kulissen von Europas erstem
Erlebnisweingut, ausgezeichnet
als eine der ,,Unique Wineries
of the World“ (VINUM). Oder
lehnen Sie sich in unserem Wein-
garten zuriick und geniefien Sie
den Tag auf unseren Terrassen
bei Wein und Musik.

24. & 25. AUGUST
Beginn: 10.00 Uhr

3er-Weinprobe je 0,1

Festpreis

(wird noch bekannt gegeben)

Wein- & Sektfiihrungen
inkl. 3er-Probe

17—€ p.P.

Weinbergswanderung™
11.30 & 14.30 Uhr, Dauer: 2,5 Std.
inkl. 4er-Probe

3N—€ p.P

Informationen zum Programm &
Bus-Shuttle unter www.elbland.de

Gasthaus

12.00 - 21.00 Uhr (Samstag)
10.00 - 18.00 Uhr (Sonntag)

Gutsmarkt

10.00 - 19.00 Uhr (Samstag)
11.00 - 19.00 Uhr (Sonntag)

FEDERWEISSERFEST

Starten Sie mit uns in die Feder-
weifler-Saison. Erleben Sie den
Beginn der Weinlese auf Schloss
‘Wackerbarth und genieflen Sie
den prickelnden Jungwein in
unserer barocken Anlage bei
Live-Musik und kulinarischen
Kostlichkeiten.

Eintritt

Erwachsene

10— € p.P.
Kinder 7 — 16 Jahre

5—€ p.P

Weitere Informationen finden Sie auf
www.schloss-wackerbarth.de

*Reservierung erforderlich.
Bitte achten Sie auf geeignetes Schuhwerk
und wetterfeste Kleidung.

1. & 8. SEPTEMBER

FederweiRer-Fiihrungen

1.30 [12.30] 13.30 | 14.30 | 15.30
£ 16.30 Ur

inkl. Federweifler- &
2er-Weinprobe

17—€ p.P

Weinbergswanderungen®
11.30 Uhr & 14.30 Uhr
inkl. 4er-Weinprobe

N—€ p.P



WEIHNACHTEN IM REICH DER SINNE

Stimmen Sie sich auf Schloss Wackerbarth auf besinnliche Festtage
voller Genuss ein: Ob eine unterhaltsame Adventsfiihrung, ein fest-
liches Menii in unserem Gasthaus oder bei einer unserer Veranstal-
tungen im Advent — wir setzen die Weihnachtszeit fiir Sie genuss-

vollin Szene.

Gern kénnen Sie unsere Veranstaltungen und Angebote auch fiir

Ihre Firmenweihnachtsfeier buchen.

WEIN & LICHT
NOVEMBER BIS FEBRUAR

Offnungszeiten & Preise unter
www.schloss-wackerbarth.de

FESTTAGS-
BRUNCH
25. & 26. DEZENBER

Ein Genuss fiir die Sinne:

Mit prickelndem Sekt und
einem Friihstiicksteller mit
feinen Gaumenfreuden starten
Sie kulinarisch in den Tag.

Ein warmes Mittagsbuffet mit
passender Weinbegleitung
sowie eine Auswahl edler
Desserts versprechen besondere
Genussmomente.

69— € p.P.

GEMEINSAM
AKTIV GENIESSEN

Sind Sie auf der Suche nach
einem unvergesslichen Erlebnis
fiir Ihre Mitarbeiter, Freunde
oder Familie? Dann laden wir Sie
zu winterlichem ,,Sport & Spaf3*
auf Schloss Wackerbarth ein. Auf
zwei Eisstockbahnen kénnen Sie
im barocken Flair an der frischen
Luft gemeinsam aktiv werden
und gleichzeitig geniefien.

Mit unseren

Genuss-Paketen

runden Sie IThren

Winter-Spaf kuli-

narisch ab: mit einer

feinen Rieslingsuppe

beim Paket ,,Ries-

ling“, einem 2-Génge-Menii
beim Paket ,, Traminer* oder mit
einem winterlichem Buffet und
einer unterhaltsamen Advents-
fithrung beim Paket ,,Bacchus®.

BASISPAKET
-HEISS AUF EIS”

Inhalt: Eisstockbahn sowie

10 Eisstocke (fiir bis zu

10 Spieler) inklusive Empfang
mit 1 Tasse Wackerbarths
‘Weif§ & Heif$ — alternativ
Glihwiirmchen

Dauer: 2 Stunden

Spielzeiten: 14.30 & 17.00 Uhr
‘Weitere Getrinke nach Ver-
brauch. Bei Anmietung beider

Eisstockbahnen fiir maximal
20 Giste buchbar.

150,— € pro Bahn*

(*Pauschalpreis fiir max. 10 Personen)
zgl. 6,50 € p. P.



WARMENDER
GENUSS SEIT 1834

‘Wackerbarths Weifl & Heifd —
ein besonderes Wintergetrink
mit langer Tradition: Im Winter
1834 suchte August Raugraf
von Wackerbarth nach einem
Getrink, welches die Kilte ver-
gessen machtund es warm ums
Herz werden lésst. Er fiigte exo-
tische Gewiirze in weiffen Wein
und hatte eine geistreiche Idee...
er erwirmte die Fliissigkeit.

»Im Selbstversuch des Schreiben-
den zeigte sich ein nach Zimt, Anis
und Orange duftender Gliihwein,
der am Gaumen erstaunlich gehalt-
v0ll wirkt und dessen leicht viskose,
[fruchtige Siifse von harmonischer
Sdiure belebt ist. Eine ebenfalls recht
prisente Minz-Komponente ldsst
den Verkoster an einen Miiller-
Thurgau als Basiswein denken.
Und ist da nicht auch eine Spur
von Scheurebe-Wiirze? Wie auch
immer: Minusgrade, thr kinnt
kommen!“

Dr. Ulrich Sautter, Wein-Chefredakteur
Deutschland, Falstaff

ADVENTSFUHRUNG

Die Winterzeit ist in Sachsen,
dem Land der Geniefier,
traditionell die Zeit feinster
Gaumenfreuden — von wirmen-
den Wintergetrinken und edlem
Gebick bis hin zu vollmundigen
Rotweinen.

Erleben Sie bei unserer Advents-
fiihrung sidchsischen Winter-
genuss. Wir begriifien Sie mit
einem Original Dresdner
Christstollen und ,,Wacker-
barths Weif§ & Heif3“ — unserem
feinfruchtigen Wintergetrink.
Anschlieflend erleben Sie eine
unterhaltsame Fiithrung durch
unsere Manufaktur.

25. NOVEMBER —
23. DEZEMBER, TAGLICH

mit Verkostung, Beginn: 17.00 Uhr
Dauer: ca. 1,5 Stunden

Empfang mit Wackerbarths
‘Weif§ & Heifs, Stollen,
Fithrung & 3er-Weinprobe

21— € p.P

ERLESENER WINTERZAUBER

Lassen Sie sich mit einem erlesenen Wintermenti kulinarisch verwdh-
nen. Wackerbarths Chefkoch hat drei besondere Génge fiir Sie kreiert.
Dazu genieflen Sie ausgewihlte séichsische Weine.

14. - 29. NOVEMBER
(DO. - FR.)

1. - 20. DEZEMBER*
(MI. - FR.)

Beginn: 18.30 Uhr

Dauer: ca. 3 Stunden

inkl. 3er-Probe
& 3-Giinge-Menii

54— € p.P.

*ausgenommen 6.12.2024

WEIHNACHTLICHE
SACHSENPROBE

Begeben Sie sich mit uns auf
eine kulinarische Reise entlang
der Séchsischen Weinstrafe.
Genieflen Sie ein feines
3-Ginge-Menii, wihrend wir
Ihnen gemeinsam mit einem
sichsischen Winzerkollegen die
Rarititen ausgewihlter Wein-
giiter im Elbtal vorstellen.

21. & 28. NOVEMBER,
1., 12., 18. & 19. DEZEMBER

Beginn: 18,00 Uhr
Dauer: ca. 3 Stunden

inkl. Begriiflungssekt,
3-Giénge-Menii & 3er-Probe,
inkl. Wasser

59— € p.P.



STERNENGLANZ & WEIHNACHTSMENU

Folgen Sie dem Weihnachtsstern, der den heiligen drei K6nigen aus dem
Morgenland den Weg zum Christuskind wies. Die Sternwarte Radebeul
erklirt die spannende Geschichte hinter dem Himmelsphéinomen und
entfiihrt Sie in die Zeit der Geburt von Jesus Christus.

Nachdem Sie das Ritsel des Weihnachtssterns geldst haben, verwéhnt
Sie unser Chefkoch mit einem festlichen Weihnachtsmenii.

PRASENTE FUR
WEIHNACHTEN

Die Kalenderblitter fallen und
ehe man sich‘s versieht, ist sie
wieder da, die schonste Zeit des
Jahres —und zugleich die beste
Gelegenheit, um von Herzen
»~Danke“ zu sagen.

Ob fiir Familie oder Freunde,

an Mitarbeiter, Kunden oder
Geschiftspartner — zum Fest der
Liebe und der Gaumenfreuden
haben wir fiir Sie eine feine
Auswahl exklusiver Prisente.

27. NOVEMBER &
11. DEZEMBER

Treffpunkt: 18.00 Uhr
an der Sternwarte Radebeul

inkl. 1 Tasse Wackerbarths
Weifl & Heif} sowie Programm
an der Sternwarte; danach
2-Ginge-Meni, 0,1 1] Wein &
0,251 Wasser auf Schloss
‘Wackerbarth

59— € p.P.

Die Anreise zur Sternwarte Radebeul und an-
schlieRend nach Schloss Wackerbarth erfolgt
individuell. Wir empfehlen die Anreise mit PKW.

Lassen Sie sich von unseren
vielfiltigen Geschenkideen
inspirieren — auch vor Ort in
unserem Gutsmarkt oder im
Online-Shop. Oder stellen Sie
sich ein individuelles Prisent
ganz nach Ihren Wiinschen
zusammen.

MANUFAKTUR-
ZAUBER

Am 2. Adventswochenende
erleben Sie einen besonderen
‘Weihnachtsmarkt auf Schloss
‘Wackerbarth — eine stimmungs-
volle Verbindung von Hand-
werkskunst, Kultur und Genuss.
Gemeinsam mit den Landes-
bithnen Sachsen und rund
60ausgesuchten Kunsthandwer-
kern und kulinarischen Partnern
aus der Region begriiflen wir Sie
beim ,Manufakturzauber® im
einzigartigen Ambiente von Eu-
ropas erstem Erlebnisweingut.
Auf alle kleinen Giste wartet ein
buntes Programm der Landes-
biithnen Sachsen.

»
in Kooperation -
mit: LANDESBUHNEN
" SACHSEN
Verbinden Sie Thren

Besuch auf Schloss

‘Wackerbarth mit einem

Abstecher auf den

Radebeuler Weihnachts-

markt ,,Lichterglanz
& Budenzauber® in
Altkotzschenbroda.

www.radebeul.de

6. BIS 8. DEZEMBER

Freitag, 16.00 — 21.00 Uhr
Samstag, 10.00 — 19.00 Uhr
Sonntag, 10.00 —18.00 Uhr

mit Eintritt

Kinder 0- 6 Jahre Frei

Aktuelle Informationen zum Programm,
Tickets und den anwesenden
Manufakturen finden Sie im auf
unserer Webseite unter:
www.schloss-wackerbarth.de



UNVERGESSLICHE
MOMENTE

Ob private Feier oder berufliches
Event, ob runder Geburtstag,
Traumhochzeit oder Tagung -
fiir Ihren individuellen Anlass
bieten wir den besonderen
Rahmen: Laden Sie ein zu
Schloss Wackerbarth, einer

der schonsten Eventlocations
Deutschlands.

Lassen Sie sich von der Magie
und prickelnden Lebensfreude
auf Europas erstem Erlebnis-
weingut verzaubern und inspi-
rieren: Ein Sektempfang am
Belvedere, ein unvergessliches
Event im barocken Schloss,
eine stimmungsvolle Feier in
der Vinothek, eine Tagung im
‘Weinkeller oder ein erlesenes
Menii mit Verkostung im Gast-
haus - wir helfen Ihnen dabei,
Ihr Event im Reich der Sinne zu
einem unvergesslichen Erlebnis
zumachen.

IHR SOMMERFEST
AUF SCHLOSS WACKERBARTH

Im Herzen der Sichsischen Weinstrafle und am Fufie malerischer
Terrassenweinberge gelegen, verbindet das barocke Ensemble ein ein-
zigartiges Ambiente mit moderner Architektur; abwechslungsreiche
Unterhaltung mit perfektem Service; erlesene Speisen mit ausgezeichne-
ten Weinen und Sekten. Erleben Sie einen genussvollen Sommerabend
fiir bis zu 600 Personen vor traumhafter Kulisse.

Egal ob Kunden- und Mitarbeiterevents, Abendveranstaltungen,
Sommerfeste, Teamausfliige, Tagungen und Seminar oder, Weihnachts-
feiern, wir beraten Sie gern.

Mit unseren auflergewthnlichen
Angeboten geben Sie Threr
Veranstaltung neue Impulse:
Verindern Sie die Perspektive
und erweitern Sie Thren
Horizont bei einer Fithrung
durch unsere Manufaktur.
Schulen Sie Ihre Sinne bei einer
moderierten Verkostung oder
stirken Sie den Zusammenbhalt
bei einer Wanderung durch die
‘Weinberge.

Gern stellen wir fiir Sie ein
passendes Rahmenprogramm
zusammen.



(1) BELVEDERE

‘Wackerbarths schonste Aussicht
ist unser Wahrzeichen: das
Belvedere. Umgeben von Wein-
reben, Wasserspielen und Sand-
steinfiguren ist das Belvedere

ein Fest fiir die Sinne — ideal fiir
kleine Feiern, Empfinge oder
eine festliche Trauung.

(2) TERRASSEN

Romantisch gelegen in den
Radebeuler Weinbergen: Der
ideale Rahmen fiir sommerliche
Konzerte und Galas unter freiem
Himmel.

(3) GASTHAUS

Hier wird Genuss gelebt:
Unser Chefkoch kreiert exzel-
lente Meniis, die unsere Weine
und Sekte perfekt vollenden.

(4) GUTSMARKT

Grenzenloser Genuss: Unser
gutseigener Markt — eine gute
Adresse fiir erlesene Sekte, Wei-
ne und ausgefallene Accessoires.

(5)ALTE VINOTHEK

Ob Workshop, Prisentation
oder Hochzeitsfeier, unse-

re grof3ziigig geschnittene
Vinothek mit eigener Bar und
Terrasse passt sich Thren Wiin-
schen an. In unserer barocken
Anlage gelegen, aber dennoch
geschiitzt, konnen Sie von hier
das zauberhafte Ambiente von
Schloss Wackerbarth geniefien.

(6)SCHLOSS

Die stilvoll eingerichteten Riume
des Schlosses bieten einen exklu-
siven Rahmen fiir Tagungen und
besondere Events.

(7) WEINKELLER

Alte Sandsteinmauern erzéhlen
von den Urspriingen unseres
Erlebnisweinguts: Wo einst
die Weine in Barriquefissern
reiften, setzen wir heute Ihre
Veranstaltung perfekt in Szene.
So verbindet unser historischer
‘Weinkeller die jahrhunderte-
lange Weingeschichte von
Schloss Wackerbarth und ein
modernes Ambiente zu einem
einzigartigen Ganzen.

(8) SANDSTEIN-GEWOLBE

Hier kann man die jahrhunderte-
lange Weinbautradition im Elb-
tal formlich spiiren. Direkt unter
unserem Gasthaus gelegen und
angrenzend an den historischen
Weinkeller.

(9)MANUFAKTUR

Tradition trifft Moderne: In
unserer modernen Manufak-
tur verwandeln wir nach alter
Tradition unsere sichsischen
Trauben in elegante ,,Cool Cli-
mate“~-Weine und feinste Sekte.
Erleben Sie bei einer Fiihrung
wie Genuss entsteht.



NACHHALTIG GENIESSEN

Mit einer gezielten, ressourcen- und umweltschonenden Bewirtschaf-
tung erhalten und férdern wir ein gesundes und intaktes Okosystem
‘Weinberg. Gleichzeitig bewahren wir die einzigartige Weinkulturland-
schaft Sachsens auch fiir zukiinftige Winzergenerationen im Elbtal.

Wir verzichten konse-
quent auf den Einsatz von
niitzlingsschidigenden
Insektiziden, mineralischen
Diingern und chemischen
Herbiziden wie Glyphosat.
Anihre Stelle treten u.

a. Mafinahmen wie eine
natiirliche, standortange-
passte Begriinung und eine
aufwendige, mechanische
wie auch manuelle Boden-
bearbeitung.

Auch der Anbau pilzwiderstandsfihiger Rebsorten auf geeigneten
Lagen - und die damit verbundene Reduzierung von Pflanzenschutz-
mafinahmen auf diesen Flichen - trigt zu einem ressourcenschonenden
‘Weinbau bei: Rund 10 Prozent aller Reben in unseren Weinbergen
sind heute bereits sogenannte PiWis.

NATURNAHER & NACHHALTIGER WEINBAU

Als Séchsisches Staatsweingut setzt sich Schloss Wackerbarth fiir die
Forderung und Entwicklung der sichsischen Weinkulturlandschaft
ein. Entscheidend fiir den nachhaltigen Erfolg unserer Mission ist
neben dem Erhalt der denkmalgeschiitzten Trockenmauern auch die
o6kologisch vertrigliche, sozial gerechte und wirtschaftlich tragfihi-

ge Produktion und Vermarktung unserer Angebote und Produkte.

Seit mehr als einem Jahrzehnt beschéftigen wir uns intensiv mit der
naturnahen und nachhaltigen Bewirtschaftung unserer Weinberge. Im
Friihjahr 2023 haben wir einen groflen Meilenstein erreicht: Als erstes
‘Weingut in den neuen Bundeslindern wurden wir mit dem renommier-
ten Nachhaltigkeitssiegel ,,FairChoice* ausgezeichnet.

NACHHALTIGKEITSSIEGEL "FAIRCHOICE"

»FairChoice“ zdhlt zu den fithrenden Nachhaltig-
keitszertifizierungen in der Weinwirtschaft. Das
vom Deutschen Institut fiir Nachhaltige Entwick-
lung e.V. vergebene Siegel berticksichtigt alle drei
Siulen der Nachhaltigkeit — Okologie, Okonomie
und Soziales. Es umfasst 47 Kriterien, basierend
auf international anerkannten Rahmenwerken
fiir Nachhaltigkeit wie dem UN Global Compact
und der Global Reporting Initiative (GRI). Dariiber hinaus flief}en
auch Vorgaben fiir den kontrolliert umweltschonenden Weinbau sowie
Richtlinien von Bioverbdnden in die Bewertung mit ein.



CHRONIK

1727 - 1730

Graf von Wackerbarth ldsst ,,Wackerbarths Ruh* durch den
Hofarchitekten Johann Christoph Knoéffel entwerfen und bauen.
1734 stirbt Graf von Wackerbarth.

1834

Im Dezember diesen Jahres notiert Raugraf von Wackerbarth ein be-
sonderes Rezept: Er vermihlt ausgesuchten séichsischen Weiflwein mit
erlesenen Gewiirzen und hat eine geistreiche Idee... er erwirmte die
Fliissigkeit. Jedoch gerit das heute dlteste bekannte Glithweinrezept
Deutschlands wieder in Vergessenheit und wird erst 2013 wieder-
entdeckt.

1836

Drei angesehene Weingutsbesitzer griinden in Radebeul die erste
Manufaktur fiir moussierende Weine in Sachsens — die spitere Sektkel-
lerei Bussard. Der erste Kellermeister Johann Joseph Mouzon bringt
aus seiner franzosischen Heimat Reims die klassische Flaschengirung
mit nach Sachsen. Damit wird hier der Grundstein fiir eine der dltesten
Sekttraditionen Europas gelegt.

1958 - 1989

1958 beginnt die Sektproduktion auf Schloss Wackerbarth. In den Jah-
ren 1967 bis 1969 entstand auf dem Gelénde des damaligen VEG (Z)
‘Weinbau Radebeul eine moderne Sekt-Produktionshalle. Hier wurden
Volumensekte aus tiberwiegend osteuropéischen Grundweinen herge-
stellt wihrend die eigenen Trauben nach Meiflen gehen mussten. 1972
ging Bussard in Volkseigentum {iber. Aufgrund begrenzter Wachstums-
moglichkeiten in den alten Réumlichkeiten wurde der Sitz im Laufe der
1970er Jahre nach Schloss Wackerbarth verlegt. Mitarbeiter, Technik
und jahrhundertealte Sekt-Expertise zogen hierher um.

seit 2002

Schloss Wackerbarth wird als Europas erstes Erlebnisweingut neu er-
offnet. Mit rund 200 Veranstaltungen und Events pro Monat bietet das
‘Weingut seinen tiber 190.000 Gésten pro Jahr heute jeden Tag einen
vielfiltigen Genuss fiir alle Sinneu nd wurde ausgezeichnet u.a. als:

2010: ,Hohepunkt der Weinkultur“vom Deutschen Weininstitut (DIWI)
2012: ,Schinste Weinsicht Sachsens“vom Deutschen Weininstitut (DIWVI)
201 8: , Bester Sekterzeuger Deutschiands “ beim ., Deutschen Sekt Award*

2019: ,Winner*beim German Design Award in der Kategorie
Exzellentes Kommunikationsdesign. Markenidentitit“

2022: Eine der , Unique Wineries of the World“ vom Fachmagazin VINUM

JANUAR

MO 1 Neujahr DI 16
DI 2 M 17
M 3 Do 18
D0 4 FR 19
FR 5 SA 20 Wintertour
SA 6 Wintertour S0 21 Winzerbrunch | Wintertour
S0 7 Wintertour Mo 22
Mo 8 DI 23
DI 9 M2
M10 D0 2%
I[N FR 26 Spielder Aromen
R 12 SA 21 Winterwanderungen | WT
SA 13 Winterwanderungen | WT S0 28 Winzerbrunch | Wintertour
S0 14 Winzerbrunch | Wintertour Mo 29
Mo 15 D30
M 3
FEBRUAR
D0 1 D0 1
FR 2 FR 16 Spielder Aromen
SA 3 Weifle Nacht | Wintertour SA 17 Wintertour
S0 4 Winzerbrunch | Wintertour S0 18 Winzerbrunch | Wintertour
MO 5 Mo 19
DI 6 DI 20
M 7 Sekt& Triiffel | KSS M 21 Wein & Wild | KSS
D0 8 Do 22
FR 9 R 23
SA 10 Winterwanderungen|WT SA 24 Winterwanderungen | WT
S0 1M Winzerbrunch | Wintertour S0 25 Winzerbrunch | Wintertour
Mo 12 MO 26
DI 13 DI 21
M 14 Valentine-Menii im Gasthaus M 28 Wein & Kise | KSS
D0 29
MARZ
FR 1 SA 16 Wintertour
SA 2 Wintertour S0 17 Winzerbrunch | Wintertour
S0 3 Winzerbrunch | Wintertour Mo 18
Mo 4 DI 19
DI 5 M 20 Sekt& Triiffel
M 6 Kochsternstunden J|[ i
D0 1 R 22
FR 8 Spielder Aromen SA 23 Winterwanderungen | WT
SA 9 Winterwanderungen| WT S0 24 Winzerbrunch | Wintertour
S0 10 Winzerbrunch | Wintertour MO 25
Mo 1 DI 26
DI 12 M 27 Wein & Schokolade
M 13 Wein & Wild D0 28
[/ FR 29 Karfreitag
FR 15 Wein & Kise SA 30
S0 31 Ostersonntag | Festtagsbrunch

‘WT = Wintertour
KSS = Kochsternstunden




APRIL JULI

M0 1 Ostermontag | Festtagsbrunch DI 16 Mo 1 DI 16
DI 2 M 17 Wein & Schokolade DI 2 [
M3 Wein &Kise D0 18 M3 D0 18 Sonneim Glas
D 4 FR 19 Spielder Aromen D0 4 Sonneim Glas R 19
R 5 SA 20 R 5 SA 20 Weinbergswanderung
SA 6 S0 2 SA 6 Weinbergswanderung S0 21 Weinbergswanderung
0 7 Mo 22 S0 7 Weinbergswanderung Mo 22
MO 8 DI 23 Mo 8 DI 23
DI 9 M 24 Wein & Fisch DI 9 M2
M 10 Sachsenprobe D0 2% Ml 10 Wackerbarths Grillgenuss D0 2%
o R 26 o R 26
R 12 Wein & Wild SA 21 Weinwanderwochenende R 122 SA 21 Weinbergswanderung
SA 18 S0 28 Weinwanderwochenende SA 13 Weinbergswanderung S0 28 Weinbergswanderung
U] Mo 29 S0 14 Weinbergswanderung Mo 29
Mo 15 D30 Mo 15 D30
M 31 Sonneim Glas
MAI AUGUST

Mo D016 01 R 16
D 2 R 17 FR 2 SA 17 Weinbergswanderung
FR 3 Spielder Aromen SA 18 Weinbergswanderung SA 3 Weinbergswanderung S0 18 Weinbergswanderung
SA 4 S0 19 Pfingstsonntag| WBW S0 4 Weinbergswanderung MO 19
S0 b M0 20 Pfingstmontag| WBW Mo 5 D2
MO 6 1] I DI 6 M 21 Wein & Kise
DI 1 w2 M 7 Wackerbarths Grillgenuss D0 22 Sonneim Glas
M 8 Sachsenprobe D0 23 Sonneim Glas 00 8 Sonneim Glas R 23
D0 9 Christi Himmelfahrt | WBW R 2 R 9 S\ 24 TdoW|WBW
FR 10 SA_ %5 Weinbergswanderung SA 10 Weinbergswanderung S0 25 TdoW|WBW
SA 11 Weinbergswanderung S0 26 Weinbergswanderung $0 1 Weinbergswanderung MO 26
S0 12 Muttertag| Weinbergswanderung M0 27 0:» Mo 12 D
Mo 13 u_ 2 “:3 D13 M 28 Wackerbarths Grillgenuss
nu NI 23 Sachsenprobe E M 14 Sachsenprobe 0 29
Ml 156 Wackerbarths Grillgenuss D0 30 g D R 30 Spielder Aromen

fR 31 i’ SA 31 Weinbergswanderung

JUNI SEPTEMBER

SA 1 Weinbergswanderung S0 16 Weinbergswanderung %" 50 1 Weinbergswanderung MO 16
S0 2 Weinbergswanderung Mo E:: Mo 2 Doon
m 3 0B g o3 M 18 Wein & Schokolade
DI 4 M 19 Wackerbarths Grillgenuss E M 4 D19
Ml 5 Wein&Kise D0 20 Sonneim Glas < 0 5 2
D0 6 Sonneim Glas fR_ 2 E R 6 SA 21 Weinbergswanderung
R 1 SA__ 22 Weinbergswanderung é SA 7 Federweiflerfest| WBW S0 22 Weinbergswanderung
SA 8 Weinbergswanderung S0 23 Weinbergswanderung é S0 8 Federweifierfest| WBW Mo 23
S0 9 Weinbergswanderung Mo 24 = Mo 9 |1/
m 1w N g ) M 25 Wein&Kise
oo m_ % E M1 Wein & Wild 0%
M 12 Sachsenprobe o7 a o 12 R 2
D B fR_ 28 -g R 13 SA 28 Weinbergswanderung
R 1 A 29 Weinbergswanderung g SA 14 Weinbergswanderung S0 29 Weinbergswanderung
SA 15 Weinbergswanderung S0 30 Weinbergswanderung ! S0 15 Weinbergswanderung Mo 30

WBW



OKTOBER

DI 1 M 16 Wein & Wild
M 2 Sekt& Triiffel D0 17 Sachsenprobe
D0 3 Tagderdt. Einheit R 18
R4 SA 19 Weinbergswanderung
SA 5 Weinbergswanderung S0 20 Weinbergswanderung
S0 6 Weinbergswanderung Mo 2
Mo 7 DI 22
DI 8 M 23 Wein & Fisch
M 9 Wein & Kise D0 2
o1 FR 25 Spielder Aromen
FR 1 Spielder Aromen SA 26 Weinbergswanderung
SA 12 Weinbergswanderung S0 271 Weinbergswanderung
S0 13 Weinbergswanderung Mo 28
Mo 14 DI 29
DI 15 M 30 Wein & Schokolade
D0 31 Reformationstag
NOVEMBER Wein & Licht
FR 1 SA 16
SA 2 NI
03 Mo 18
Mo 4 DI 19
] 5 M 20 Bufi-und Bettag
1] 6 Wein & Kise D0 21 Erlesener Winterzauber
7 FR 22 Erlesener Winterzauber
FR 8 Spielder Aromen SA 23
SA 9 I -
010 MO 25
Mo 1 DI 26
DI 12 M 27 'WSP | Sternenglanz
M 13 Wein & Wild D0 28 WSP|Erlesener Winterzauber
D0 14 Sachsenprobe | EWZ FR 29 Erlesener Winterzauber
FR 15 Erlesener Winterzauber SA 30
DEZEMBER Wein & Licht
S0 1 1.Advent Mo 16
Mo 2 DI 7
DI 3 M 18 WSP|Erlesener Winterzauber
M 4 Wein & Wild | EWZ D0 19 WSP|Erlesener Winterzauber
D0 5 Erlesener Winterzauber FR 20 Erlesener Winterzauber
R 6 Manufakturzauber SA 2
SA 7 Manufakturzauber S0 22 4.Advent
S0 8 Manufakturzauber Mo 23
Mo 9 DI 24 Heiligabend
DI 10 M 25 1.Weihnachtsfeiertag|FeB
M- 1 WSP|EWZ|Sternenglanz D0 26 2.Weihnachtsfeiertag|FeB
D0 12 WSP|Erlesener Winterzauber R 27
FR 13 Erlesener Winterzauber SA 28
SA 1 S0 29
S0 15 3.Advent Mo 30

®

Silvestermeniiim Gasthaus

Schulferien Sachsen

Adventsfithrungen |

Feiertagsbrunch |

= Erlesener Winterzauber | WSP = Weihnachtliche Sachsenprobe | FeB

‘Weinbergswanderung | EWZ

WBW

seren Partner-Hotels in Verbindung.
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*Alle Preise gelten pro Nacht, auf Anfrage und Verfiigbarkeit. Fiir eine Buchung setzen Sie sich bitte direkt mit
Alle Preise gelten zuziiglich Beherbergungssteuer. Der Preis ist al

UNSERE HOTEL-ARRANGEMENTS

Verbinden Sie Ihren Besuch auf Schloss Wackerbarth
mit einer Ubernachtung in einem unserer Partner-Hotels.

1. Radisson Blu Park Hotel & Conference Centre, Dresden Radebeul

Das 4* Superior Radisson Blu Park Hotel mit seiner Baro-
cken Gartenanlage, liegt zu Fiiflen der Radebeuler Wein-
berge und ist der ideale Ausgangspunkt fiir Ausfliige nach
Dresden, Meiflen und zum Schloss Wackerbarth. Unser An-
gebot fiir Sie: 2 Ubernachtungen mit Frithstiick, Begriifungs-
getrink, eine Flasche Wein auf dem Zimmer, WLAN sowie
Nutzung des Fitnessbereiches, ab 169,00 € p. P.im DZ oder
ab 227,00 € p. P.im EZ. Die Nutzung des Blu Motion Spa ist
gegen Gebiihr. Buchungscode: Nizzas WeinGenuss2024

Radisson Blu Park Hotel & Conference Centre, Dresden Radebeul
NizzastraRe 55 - 01445 Radebeul - Tel. 0800.7070 717
wwuw.radissonblu.com/parkhotel-dresdenradebeul

2. Hotel Villa Sorgenfrei und Restaurant Atelier Sanssouci

Im liebevoll restaurierten, historischen Weingut erwarten Sie
14 individuelle Zimmer und 2 Suiten, Veranstaltungsriume
und die 7.000 m2 grofie Parkanlage mit Gartenlounge und
Sonnenterrasse. Unser Angebot fiir Sie:ab175,-€im DZ,
ab 150,- € im DZ zur Einzelnutzung (inkl. Friihstiick)*

Hotel Villa Sorgenfrei - Augustusweg 48 - 01445 Radebeul
Tel. 03 51.79 56 66-0 - www.hotel-villa-sorgenfrei.de

3. Maritim Hotel Dresden

Unser Angebot fiir Sie: ,,Ab 4 Nichte wird gespart “,
Buchbar vom 1. Januar bis 20. November 2024,

4 x UB inkl. reichhaltigem Maritim Friihstiicksbuffet,
Begriiffungscocktail, Abendessen im Rahmen der Halbpen-
sion am letzten Abend, Ticket fiir die Stadtrundfahrt mit
dem Doppeldeckerbus, Ticket fiir den Aufstieg zur Kuppel
der Frauenkirche am zweiten Tag, Leihbademantel fiir die
Dauer Ihres Aufenthalts, Kostenfreies Internet via Kabel und
WLAN, Freie Nutzung von Schwimmbad und Sauna;
Preis pro Person: ab 299 € im Doppelzimmer,

ab 447 € im Einzelzimmer

Maritim Hotel Dresden - DevrientstraRe 10-12 - 01067 Dresden
Tel. 03 51.216 1018 - reservierung.dre@maritim.de - www.maritim.de



Informationen & Kontakt

Telefon 0351.8955-0

Fax 0351.8955-250
kontakt@schloss-wackerbarth.de
www.schloss-wackerbarth.de

Offnungszeiten

Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf unserer Webseite.

Sektfrithling im Mérz & April
‘Weinsommer von Mai bis Oktober
‘Wein & Licht von November bis Februar

Tickets und Gutscheine fiir Veranstaltungen sowie Weine

und Sekte von Schloss Wackerbarth erhalten Sie im Markt oder

in unserem Online-Shop unter shop.schloss-wackerbarth.de

Anreise ,

(] Adgsfahrt
Wilder Mann/

Meifinet Strage Moritzburg

Elbebriicke

. Ausfahrt
Niederwartha

Neustadt

Meiflen

Ausfahrt
Altstadt

Fliigelwegbriicke

Prag

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln aus Dresden:

mit der S1 Richtung Meifien Triebischtal bis
Radebeul-Ké6tzschenbroda

weitere 15 Minuten Fulweg in Fahrtrichtung oder

mit der Straffenbahnlinie 4 in Richtung Weinbdhla bis
zur barrierefreien Haltestelle Schloss Wackerbarth

n @ Genuss kennt keine Grenzen!
Besuchen Sie uns auf Facebook & Instagram.
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SCHLOSS

Wackerbarth

Sichsisches Staatsweingut GmbH - Wackerbarthstrafle 1 - 01445 Radebeul
Tel.0351.8955-0-Fax 03 51.89 55-250 - www.schloss-wackerbarth.de

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere Sonderdffnungszeiten an Feiertagen und bei Sonderveranstaltungen sowie bei individuellen Anfragen.



