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wWackerbarths Ruh®
unbekannter Kiinstler, um 1840

© Staatliche Kunstsammilungen Dresden,
Kupferstich-Kabinett

WILLKOMMEN IM REICH DER SINNE

Auf Schloss Wackerbarth, wo frither Grafen residierten und schon der
siichsische Hof rauschende Feste feierte, begriifit heute mit Europas
erstem Erlebnisweingut eine der ,,Unique Wineries of the World*“
(VINUM) jeden Tag seine Giste. Entdecken Sie im Herzen der
Sichsischen Weinstrafle eine einzigartige Verbindung aus Architektur
& Landschaft, Geschichte & Moderne, Kultur & Genuss.

Lassen Sie sich verzaubern von einem traumhaften Ensemble aus
barocker Anlage, malerischen Weinbergen und moderner Manufaktur
—veredelt mit ausgesuchten Veranstaltungen, eleganten ,,Cool
Climate“-Weinen und den prickelnden Gaumenfreuden einer der
besten und dltesten Sektmanufakturen Deutschlands.

WO AUS TRAUBEN
TRAUME WERDEN

‘Wir bitten um Verstindnis
dafiir, dass unsere Anlage vom
1. bis 18. Mirz geschlossen
bleibt. In dieser Zeit entwickeln
wir unsere Wein- und Sekt-
filhrungen fiir Sie weiter — mit
neuen Inhalten und einem noch
attraktiveren Besuchererlebnis.

Auf unsere ,,Cool Climate“-

‘Weine und klassischen Flaschen-

girsekte miissen Sie in dieser
Zeit nicht verzichten: Unser
Gutsmarkt ist weiter téglich fiir
Sie geoffnet.

‘Wir freuen uns darauf, Sie ab
dem 19. Mirz wieder bei uns
zu begriifien!

Alle Informationen zu Schlief3-
zeiten und unseren Baumaf-
nahmen finden Sie auf unserer
‘Webseite:

COOL CLIMATE
SAXONY

Im sidchsischen Elbtal, am

51. Breitengrad gelegen, reifen
die Trauben seit iiber 850
Jahren unter besonderen klima-
tischen Bedingungen: Dank der
hier vorherrschenden Einfliisse
des Kontinentalklimas, warmen
Tagen und kiithlen Néchten,
behalten sie bis spét in die Reife
ihre ausgeprigten Aromen und
natiirliche Frische.

Aus den sichsischen Trauben
keltern wir auf Schloss Wacker-
barth fiir Sie ausgezeichnete
,»,Cool Climate“~-Weine und
prickelnde Sekt-Spezialititen.



300 JAHRE

SCHLOSS WACKERBARTH

Die Geschichte von Schloss Wackerbarth ist eng mit dem séichsischen
Hof zur Glanzzeit des Dresdner Barock verbunden. Vor drei
Jahrhunderten lief§ August Christoph Graf von Wackerbarth, einer der
engsten Vertrauten Augusts des Starken, durch den Baumeister Johann
Christoph Knoffel seinen Alterssitz ,,Wackerbarths Ruh“ errichten.

Bis heute fiigt sich das barocke Ensemble aus Herrenhaus, weitldufiger
Gartenanlage und Belvedere malerisch in die steilen Weinberge und
Terrassen des Wackerbarthbergs ein. Gemeinsam bilden sie ein
einzigartiges Gesamtkunstwerk der sdchsischen Weinkulturlandschaft.

GENUSS MIT
GROSSER TRADITION

Die Wurzeln von Schloss
‘Wackerbarth liegen nicht nur
im Dresdner Barock, sondern
auch in der jahrhundertelangen
Genusstradition im sdchsischen
Elbtal: Seit mehr als 850
Jahren prigt der Weinbau

hier die Landschaft und das
Leben der Menschen. Im Jahr
1836 brachten Kellermeister
aus Reims die franzdsische
Kunst der Sektbereitung nach
Radebeul.

d

Hoch iiber dem Ensemble
erhebt sich der Jacobstein, ein
weithin sichtbares Wahrzeichen
Radebeuls.

Nach einer wechselvollen
Geschichte mit mehr als 20
Besitzern in drei Jahrhunderten
begann vor 25 Jahren ein

neues, erfolgreiches Kapitel:
Der Freistaat Sachsen lief§ das
historische Ensemble umfassend
sanieren und entwickelte
Schloss Wackerbarth zum ersten
Erlebnisweingut Europas — zu
einem besonderen Ort, an dem
sich barockes Lebensgefiihl,
sichsische Wein- und Sektkultur
und genussvolle Erlebnisse auf
einzigartige Weise verbinden.

HISTORISCHE
FUHRUNGEN

Gehen Sie mit uns auf Zeitreise!
Versetzen Sie sich zuriick in die
Bliitezeit des séichsischen Hofes.
Unter Kurfiirst August dem
Starken und seinem wichtigen

Minister, August Christoph Graf

von Wackerbarth, begann das
sichsische Elbtal im barocken
Glanz zu erstrahlen.

Ein einzigartiges barockes
Kleinod ist bis heute Schloss
‘Wackerbarth — ein Ort voller
Tradition und Geschichte.
Gemeinsam mit Thnen tauchen
wir ein in die wechselvolle Ver-
gangenheit dieses besonderen
Ortes und entdecken spannende
Geschichten rund um Barock,
‘Wein und Genuss.

Abb. links oben:

LBlick auf das Herrenhaus

vom Belvedere aus

Abb: rechts Mitte

»Das Belvedere”

beide Abbildung aus Band X111
des Landesvereins Scchsischer
Heimatschutz 1924,

Fotograf Fosef Ostermaier

JUNI BIS AUGUST

jeden letzten Sonntag
13:00 Uhr
Dauer: 1,5 Stunden

inkl. 3er-Verkostung

23— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 11,50 € p. P.



SEKT-FUHRUNG*

In Sachsen reifen seit Jahrhun-
derten feinste Sekte klassisch in
der Flasche — erleben Sie unsere
prickelnde Handwerkskunst:
‘Wie kommt die Perlage in den
Sekt? Was bedeutet Assemblage
und Degorgieren? Wieso muss
Sekt geriittelt und nicht geschiit-
telt werden? Bei einer unterhalt-
samen Fithrung durch unsere
Manufaktur liiften wir fiir Sie die
Geheimnisse der Sektherstellung
und lassen bei einer Verkostung
»die Korken knallen®.

JANUAR & FEBRUAR
Samstag & Sonntag 16:00 Uhr

APRIL

taglich 16:00 Uhr

Samstag 15:00 & 17:00 Uhr
Sonn- und Feiertag 15:00 Uhr
und nach Vereinbarung

Dauer ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Sektprobe
17—€ p.P

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 8,50 € p. P.

Wir bitten um Verstandnis, dass wir den Ablauf der
Fiihrungen aufgrund von BaumaRnahmen ggf.
raumlich anpassen miissen.

WEIN-FUHRUNG*

Erkunden Sie die Welt des
sichsischen Weins. Schauen Sie
uns iiber die Schulter und erleben
Sie, wie im Einklang mit der
Natur im Weinberg und Keller
unsere ausgezeichneten

,,Cool Climate“-Weine
entstehen. Deren Eleganz und
Finesse erleben Sie bei einer
Verkostung.

JANUAR & FEBRUAR
Dienstag bis Sonntag 14:00 Uhr

APRIL

taglich 12:00" & 14:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag
12:00, 14:00 & 16:00 Uhr
und nach Vereinbarung
Dauer ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Weinprobe

17—€ p.P

* nicht montags

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 8,50 € p. P.

Bitte beachten Sie unsere SchlieRzeiten
vom 1. bis 18. Mérz 2027.

WEIN-FUHRUNG*

Ab Mai 2027 prisentieren wir
unsere téiglichen Fithrungen
durch die Manufaktur in einem
neuen Gewand.

An neuen Erlebnisstationen im
Innen- und Auflenbereich zeigen
unsere Gistefiihrer Thnen, was
Sachsen von anderen Weinregi-
onen unterscheidet und wie in
unserer Manufaktur aus Trauben
Triume werden.

AI BIS DEZEMBER

taglich 12:00™ & 14:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag
12:00, 14:00 & 16:00 Uhr
und nach Vereinbarung

Dauer ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Weinprobe

19— € p.p

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 9,50 € p. P.

*Tickets online unter
shop.schloss-wackerbarth.de

** nicht montags

SEKT-FUHRUNG*

Entdecken Sie bei unseren neuen
Fiihrungen, wie in Radebeul
noch heute nach alter franzo-
sischer Tradition ausgezeichnete
Spitzensekte von Meisterhand
reifen. Prickelnde Spezialititen,
die tiber die Grenzen des Elbtals
hinaus geschétzt werden.

MAI BIS DEZEMBER

taglich 16:00 Uhr

Samstag 15:00 & 17:00 Uhr
Sonn- und Feiertag 15:00 Uhr
und nach Vereinbarung

Daver ca. 1 Stunde

inkl. 3er-Sektprobe

19— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 9,50 € p.P. 7



AKTUELLE
SPEISEKARTE

WWW.SCHLOSS-
WACKERBARTH.DE

WACKERBARTHS
GASTHAUS

Geniefien Sie unsere eleganten
‘Weine und klassischen Flaschen-
girsekte bei einem stilvollen
Meni, als passende Begleiter
von feinen Gaumenfreuden oder
bei einer erlesenen Weinprobe
mit Familie, Freunden oder

Geschiftspartnern.
GENUSSKALENDER
April Friihlingsgenuss
Mai & Juni Spargelzeit:
Konig der Gemiise
Juli & August ~ Spezialitaten des
Waldes
September FederweiRersaison
Oktober bis ~ Wild trifft Wein

Dezember

Unsere aktuellen Offnungszeiten
finden Sie auf unserer Webseite.

Bitte beachten Sie unsere SchlieRzeiten
vom 14.2. - 19.3.2027.

SEKTFRUHSTUCK
JEDEN SONNTAG & FEIERTAG"

Egal ob solo oder in Begleitung,
mit Familie oder Freunden —
starten Sie prickelnd in den Tag.

Genieflen Sie einen entspann-
ten Morgen in traumhafter
Umgebung, veredelt mit unseren
Sekt-Spezialititen und feinen
Gaumenfreuden.

Wir begriifien Sie ab 10:00 Uhr
mit einem Glas Schloss Wacker-
barth Sekt, ab 10:20 Uhr
reichen wir Thnen: Réucher-
lachstatar mit Meerrettich,
Meifiner Schinken, Blini mit
Schmand und deutschem Kaviar,
Riihrei, frisches Obst & Salat,
Konfitiire, Brotchen & Land-
butter, Kaffee zzgl. weiterer
Getrinke

29— € p.P.

Fiir Kinder

inkl. Traubensaft, Brotchen,
Butter, Riihrei, zwei siifie
Aufstriche, Joghurt & Kakao

14,50 € p.P.

* ausgenommen: 14.2. - 19.3., 5.12.,
25.12., & 26.12.2027

WINZERBRUNCH

Ein genussvoller Sonntag auf
Schloss Wackerbarth — was kann
es Schoneres geben? Erleben Sie
bei unserem Winzerbrunch gren-
zenlosen Genuss fiir alle Sinne.

Thr Tag startet mit einem feinen
Glas Sekt. Anschliefiend reichen
wir Thnen einen Friihstiicks-
teller mit ausgesuchten Gaumen-
freuden, begleitet von frischem
Kaffee und erlesenen Teesorten.
Genieflen Sie zu den Speisen
vom warmen Mittagsbuffet
unsere ausgezeichneten ,,Cool
Climate“~-Weine und runden Sie
Thren Ausflug mit einer Auswahl
feiner Desserts ab.

Wir bitten um eine Reservierung vorab.
Ihre Tickets erhalten Sie in unserem
Online-Shop. Bei Fragen stehen wir
Ihnen gern zur Verfiigung.

17. & 31. JANUAR,

28. FEBRUAR,
4.,11.,18. & 25. APRIL
10:00 - 14:00 Uhr

69— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 34,50 € p. P.

VALENTINS-BRUNCH
14. FEBRUAR

10:00 - 14:00 Uhr

inkl. Fithrung

99— € p.P.
OSTERBRUNCH
28. & 29. MARZ
10:00 - 14:00 Uhr

75—€ p.P.



WINTER-
WANDERUNG

Auf den Spuren des
Grafen von Wackerbarth

Kommen Sie mit uns auf

eine stimmungsvolle Winter-
wanderung. Gemeinsam mit
Ihnen erkunden wir die Rade-
beuler Weinberge und begeben
uns dabei auf die Spuren des
Grafen von Wackerbarth.

Nach einer wirmenden Be-
griiffung mit unserem ,,Wacker-
barths Weiss & Heiss“ starten
wir zu einer winterlichen Wein-
bergswanderung in Richtung
,Hohenhaus“ - einem ehemali-
gen bischoflichen Weinberg in
romantischer Lage. Bei einer
Verkostung von drei ausgesuch-
ten Weinen erfahren Sie neben
allerlei Wissenswertem iiber den
séichsischen Wein auch, warum
der Graf von Wackerbarth der
Legende nach diesen Ort als
Ubernachtungshaus bevorzugte.

JANUAR & FEBRUAR

jeden Samstag & Sonntag

Beginn: 11:30 Uhr

Dauer: ca. 2,5 Stunden

inkl. Empfang mit
»Wackerbarths Weiss & Heiss*,
‘Wanderung & 3er-Weinprobe

N—€ p.P

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Verkostung von Traubensaft
15,50 € p. P.

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei

Wir bitten um eine
Reservierung vorab.

Ihre Tickets erhalten Sie

in unserem Online-Shop.
Bei Fragen stehen wir Thnen
gern zur Verfiigung.

Bitte achten Sie auf wetterfeste Kleidung
und festes Schuhwerk (trittsicher/
rutschfest).

WEIN & LICHT
NOVEMBER BIS FEBRUAR

Vorfreude, schonste Freude...

‘Wenn die Tage kiirzer werden

und es in den Radebeuler Wein-

bergen langsam nach Glithwein
duftet, beginnt auf Schloss
‘Wackerbarth eine der genuss-
reichsten Zeiten des Jahres.
Von November bis Februar
verwandelt sich Europas

erstes Erlebnisweingut in

eine zauberhafte Welt aus
strahlendem Glanz, Musik

und Genuss. Freuen Sie sich auf
besondere Lichtmomente, feine

Gaumenfreuden und ein ausge-
wihltes Kulturprogramm.

WACKERBARTHS
WINTERTOUR

Wir empfangen Sie im Freien
mit ,,Wackerbarths Weiss &
Heiss“. Passend dazu reichen
wir Thnen eine Spezialitiit der
Dresdner Béicker. Danach laden
wir Sie zu einer Fithrung durch
unsere Manufaktur ein.

JANUAR & FEBRUAR

jeden Samstag & Sonntag
15:00 Uhr
Dauer: ca. 1,5 Stunden

»Wackerbarths Weiss & Heiss“
und eine Dresdner Back-
spezialitit, Fiihrung &
3er-Weinprobe

21— € p.P.

Wir bitten um Verstandnis, dass wir
den Ablauf der Fiihrungen aufgrund von
BaumaRnahmen ggf. raumlich anpassen
miissen.



20. MARZ BIS 30. APRIL
Wein, Musik & Kulinarik

Aktuelle Informationen zu unseren
Angeboten & Programmen finden Sie
auf unserer Webseite.

SEKTERUHLING

Vom Eise befreit sind Strom
und Biche...

»Weinberge Wackerbarths Ruhe* Erleben Sie das Erwachen der

SONDERAUSSTELLUNG: N urStlos Wk
300 JAHRE SCHLOSS WACKERBARTH barocken Anlage von leuchten-

den Farben und in den Wein-

Schloss Wackerbarth steckt voller Geschichte und Geschichten. Ein bergen vom ersten zarten Griin
besonderer Ort mit einer ebenso faszinierenden wie wechselvollen des neuen Jahrgangs verzaubern.
Historie: vom barocken Alterssitz des Grafen von Wackerbarth tiber Ein entspannter Ausflug zu

den Geburtsort des dltesten bekannten Glithweinrezepts Deutschlands Schloss Wackerbarth — mit

bis hin zur Zeit als Sekthersteller in der DDR und zu Europas erstem Musik vom Schlossbalkon und
Erlebnisweingut von heute. einem Glas Wein oder Sekt in

den Radebeuler Weinbergen —
verspricht einen genussvollen
Friihlingsbeginn fiir alle Sinne.

alle lllustrationen von Moritz Gotze

Anlisslich unseres besonderen
Jubildums laden wir Sie in
unserem Gutsmarkt zu einer
kleinen Zeitreise ein.
Entdecken Sie in unserer Aus-
stellung prigende Meilensteine,

»Der Speisesaal in besondere Momente und so
Wackerbarths Ruhe“ N .
manches {iberraschende Detail
beide Abbildung aus Band XIIT aus 300 Jahren Schloss-
des Landesvereins Scdchsischer e
Heimatschutz 1924, geschichte.

Fotograf P. Georg Schdfer

FRUHJAHR 2027

auf der Galerie in unserem Gutsmarkt



18. APRIL 2027
11:00 - 17:00 Uhr
19— € p.P

Tickets unter
shop.schloss-wackerbarth.de

JUNGWEINPROBE

Ganz herzlich laden wir Sie zur
Jungweinprobe in unser barockes
Schloss ein! Freuen Sie sich auf
einen genussvollen Friihlingstag
auf Schloss Wackerbarth und
einen ersten Vorgeschmack auf
den neuen, sonnenverwdhnten
Jahrgang.

Kommen Sie mit unseren
Winzern und Kellermeistern

ins Gesprich und erfahren Sie
aus erster Hand, wie sich der neue
Jahrgang im Glas prisentiert.
Verkosten Sie ausgewihlte Jung-
weine, besondere Lagenweine &
feine Sekte, denen wir in unseren
Kellern die nétige Zeit geben, um
in Ruhe ihr volles Potenzial zu
entfalten.

Stoflen Sie gemeinsam mit uns
auf den neuen Jahrgang und

»300 Jahre Schloss Wackerbarth*
an. Wir freuen uns auf Sie!

WEINBERGS-
WANDERUNG

Wandern Sie mit uns durch die
‘Weinberge rund um Schloss
‘Wackerbarth. Im Einklang mit
der Natur pflegen unsere
‘Winzer in den sonnenver-
wohnten Steillagen die Reben
und legen so die Grundlage fiir
unsere ausgezeichneten Weine
und Sekte. Lassen Sie den Blick
iiber das Elbtal schweifen und
genieflen Sie bei vier Proben
unsere Gaumenfreuden.

Der ,,Wackerbarthberg“ — der
Hausweinberg von Schloss
‘Wackerbarth — gehort zu den
Spitzenlagen des sichsischen
Weinbaus. Oberhalb von
unserer barocken Anlage ragt
der malerische Weinberg bis
zum Jacobstein hinauf. Jahr-
hundertealte Terrassen und der
Gesteinsverwitterungsboden
aus Porphyr und Syenit lassen
hier filigrane Lagenweine mit
kiihler Frucht entstehen.

MAI BIS OKTOBER

Samstag, Sonntag & Feiertag
11:30 & 14:30 Uhr
Dauer: ca. 2,5 Stunden

inkl. 4er-Probe

35—€ p.P

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 17,50 € p. P.

Bitte achten Sie auf wetterfeste Kleidung,
festes Schuhwerk und ausreichenden
Sonnenschutz. Bei sommerlichen
Temperaturen empfehlen wir die Mitnahme
wusatzlicher alkoholfreier Getranke.

WEINWANDER-
WOCHENENDE

LAGENWANDERUNG
24. & 25. APRIL 2027

Vom Fufie des Goldenen Wagens
aus, wandern wir mit Thnen
durch unsere sonnenverwohnten
Spitzenlagen in Radebeul. Vor-
bei am Paradies, fithrt unsere
gemeinsame Route {iber die his-
torische Sektkellerei Bussard bis
zum Wackerbarthberg. Erleben
Sie auf dieser abwechslungsrei-
chen Wanderung das besondere
Flair unserer terrassierten
‘Weinberge. Am Ende unserer
Tour laden wir Sie auf Schloss
‘Wackerbarth zu einer 4er-Probe
ein, bei der Sie die besondere
Qualitdt unserer Lagenweine
entdecken kénnen.

Start an der Spitzhaustreppe im Golde-
nen Wagen ("Treffpunkt unten) — Ende
auf Schloss Wackerbarth: Bitte beachten
Ste, dass die An- und Abreise individuell
2u organisieren ist. Wir empfehlen die
Nutzung dffentlicher Verkehrsmittel. Es
steht wihrend der Fiihrung kein WC zur
Verfiigung.

Samstag & Sonntag jeweils 11:00 Uhr
Dauer: ca. 2,5 Stunden
inkl. 4er-Probe

35— € p.P.

Kinder 7 bis 16 Jahre
inkl. Traubensaft 17,50 € p. P.



WEIN & FISCH*

19. FEBRUAR, 30. APRIL
& 5. NOVEMBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden
inkl. Begriiffungssekt,
4-Ginge-Fischmenii
& 3er-Weinprobe,
Wasser & Kaffee

99— € p.p

Gaumenfreuden aus den Fischteichen in Moritzburg und erlesener

‘Wein aus dem Elbtal — eine besondere Verbindung, die bereits seit Jahr-

hunderten besteht und noch heute die Sinne erfreut. Begleiten Sie uns
auf einen kulinarischen Ausflug ins Reich Neptuns und geniefien ein
ausgesuchtes 4-Génge-Fischmenii mit korrespondierenden Weinen.

WEIN & KASE*

22. JANUAR, 19. MARZ,

12. MAL, 16. JUL,

20. AUGUST, 9. SEPTEMBER
& 14. OKTOBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr
Dauer: ca. 3,5 Stunden,

inkl. Begriiffungssekt,
6er-Kisemenii &
6er-Weinprobe,
Wasser & Kaffee

89— € p.P

* Mindestteilnehmerzahl 25 Personen

Romanze oder Rosenkrieg?
‘Wein und Kise eréffnen ge-
meinsam eine ganz eigene Welt
der Aromen. Welcher Wein mit
welchem Kise besonders har-
moniert, prisentiert Thnen der
Kisespezialist Matthias Grife
und lisst Sie vollig neue Ge-
schmackserlebnisse entdecken.

WEIN & WILD*

29. JANUAR, 26. FEBRUAR,
22. SEPTEMBER, 22. OKTOBER,
10. NOVEMBER &

1. DEZEMBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiffungssekt, 4-Génge-
Wildmenii & 3er-Weinprobe,
Wasser & Kaffee

99— € p.P.

Schokolade gilt als ,,Speise

der Gotter“, der Wein als das
»Irank der Gotter” - erleben Sie
einen kulinarischen Abend mit
wahrhaft géttlichem Genuss.
Gemeinsam mit den Chocola-
tiers von Adoratio haben wir fiir
Sie ein feines 3-Géinge-Schoko-
ladenmenti kreiert, begleitet von
unseren erlesenen Weinen.

‘Wir laden Sie zu einem
kulinarischen Streifzug

durch Sachsens Wiilder ein.
Staunen Sie {iber das Spektakel
der hofischen Jagd oder die
edle Kunst der Falknerei

und lassen Sie sich von der
Anmut imposanter Greifvogel
begeistern. Geniefien Sie ein
erlesenes 4-Ginge-Wildmenti,
harmonisch veredelt von
unseren Weinen.

WEIN &
SCHOKOLADE*

25. MARZ, 5. MAI,
29. SEPTEMBER &
29. OKTOBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr
Dauer: ca. 3,5 Stunden

inkl. Begriifflungssekt,
3-Giénge-Menii & Schokoladen-
kompositionen, Ser-Weinprobe,
Wasser & Kaffee

89.—€ p.P.



WACKERBARTHS
GRILLGENUSS*

19. MAL, 16. & 30. JUNI,
1.& 21. JULl,
4. & 18. AUGUST 2027

Beginn: 18:00 Uhr,

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiflungssekt, reich-
haltigem Grillbuffet (klassisch
mit Fleisch, keine veganen
Alternativen), ¥2 Flasche Quali-
titswein, Wasser und Kaffee

99— € p.P.

Feine Spezialititen vom Grill
und séchsischer Wein sind die
Zutaten zum Gliicklichsein.

Lassen Sie sich bei einem gemiit-
lichen Abend in unserem Gast-
haus von den Gaumenfreuden
aus unserer Schlosskiiche und
unserem Weinkeller verfiithren:
Gemeinsam mit seinem Team
hat Wackerbarths Chefkoch
ein reichhaltiges Grillbuffet fiir
Sie kreiert. Verfeinert wird der
Grillgenuss mit den passenden
,,Cool Climate“-Weinen aus
unserer Manufaktur.

SEKT & KRAUTER*

Gemeinsam mit einer regionalen
Kriuterexpertin erkunden wir
mit Thnen die geschmackvolle
Welt der Wildkriuter. Bei einer
90-miniitigen Kriuterwande-
rung durch den Wackerbarth-
berg entdecken Sie, welche
Pflanzen in den sidchsischen
‘Weinbergen zu Hause sind.
Anschlieflend geniefien Sie in
unserem Gasthaus ein vegetari-
sches 3-Génge-Menii, verfeinert
mit saisonalen Wildkréiutern
und abgerundet mit prickelnden
Gaumenfreuden aus unserer
Manufaktur.

20. APRIL, 11. MAI &
15. JUNI 2027

Beginn: 18:00 Uhr,
Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriifflungssekt zu Beginn,
gefiihrter Kriuterwanderung
durch die Weinberge (90
Minuten), vegetarischem
3-Ginge-Menii mit Sektbe-
gleitung, Wasser und Kaffee

99— € p.P.

* Mindestteilnehmerzahl 25 Personen
Bitte achten Sie auf geeignetes Schuhwerk
fiir die Weinbergswanderung.

SEKT & TRUFFEL*

Sie sind eine wahre Delikatesse,
ein Symbol fiir sinnlich-feinen
Genuss: die Triiffel. Schon in der
Antike besafl der scheue Pilz eine
luxuriose, fast schon magische
Aura, die ihn bis heute umgibt.

Geniefien Sie im besonderen
Ambiente unseres Schlosses ein
edles Triiffel-Menti, prickelnd
verfeinert von unseren mous-
sierenden Gaumenfreuden.
Erfahren Sie von einem echten
sichsischen Triiffeljiger, wie die-
se besonderen Schitze der Erde
noch heute, wie vor Jahrhunder-
ten, mit tierischer Unterstiitzung
gefunden werden.

b. FEBRUAR, 8. OKTOBER
& 15. DEZEMBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr
Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriiflungssekt, 4-Giinge-
Triiffelmenii & Sektbegleitung
sowie Wasser & Kaffee

149,— € p.P.

SONNE IM GLAS*

in Kooperation mit der Sternwarte Radebeul

Bereits Galileo Galilei wusste:
»Wein ist in Wasser aufgel6stes
Sonnenlicht.* Lassen Sie sich
von dem beriithmten Astrono-
men inspirieren und entdecken
Sie die Sonne im Glas.

Nach einem Abendessen in
unserem Gasthaus spazieren Sie
zur Sternwarte Radebeul, die
malerisch direkt iiber unserem
Erlebnisweingut liegt. Wih-
rend Sie im Planetarium den
romantischen Sternenhimmel
bestaunen, genieflen Sie eine
himmlische Weinprobe.

21. MAL, 10. & 24. JUNI,
15. & 29. JULl,

12. & 26. AUGUST 2027
Beginn: 18:00 Uhr

Dauer: ca. 4 Stunden

inkl. Begriifungssekt,
2-Giinge-Mend,
3er-Weinprobe &
Mineralwasser sowie
Programm an der Sternwarte

15— € p.P.

Bitte achten Sie auf geeignetes Schuhwerk
fiir die Weinbergswanderung zur Sternwarte
Radebeul.



Begleiten Sie uns in die Welt der
Aromen. Erleben Sie, was Ihr
Geruchssinn wahrzunehmen
vermag. Nach einem erlesenen
Menii laden wir Sie zu einer
spannenden Weinprobe ein: Das
Bukett acht verschiedener Wei-
ne wird Sie an Johannisbeeren,
Rosen oder an exotische Friichte
erinnern. Kénnen Sie IThrer Nase
wirklich trauen? Finden Sie es
heraus — mit unserer Auswahl an
Gewdirzen und frisch aufge-
schnitten Friichten.

16. APRIL, 21. MAI, 18. JUNI,
23. JULI, 21. OKTOBER &
19. NOVEMBER 2027

Beginn: 19:00 Uhr

Dauer: ca. 2,5 Stunden

inkl. Begriiffungssekt,
3-Ginge-Menii &
3er-Probe, inkl. Wasser
und Kaffee

69— € p.P.

SPIEL
DER AROMEN™

15. JANUAR, 13. FEBRUAR,
2. APRIL, 26. MAI,

3. & 15. SEPTEMBER,

1. OKTOBER 2027

Beginn: 18:00 Uhr
Dauer: ca. 5 Stunden

inkl. Begriiflungssekt,
3-Ginge-Menii &
8er-Weinprobe,

inkl. Wasser

99— € p.p

SACHSENPROBE®

Erleben Sie die Vielfalt der
sichsischen Weinwelt — bei
einem kulinarischen Abend

auf Schloss Wackerbarth. Ge-
meinsam mit zwei sichsischen
Winzerkollegen stellen wir
Thnen bei einem 3-Génge-Menil
mit begleitender Weinprobe

die eleganten ,,Cool Climate“-
‘Weine aus dem Elbtal vor.

Landesbiihnen Sachsen und
Schloss Wackerbarth préisentieren:

GARTENLIEDER

WANDELKONZERT
MIT CHORMUSIK VON
FANNY HENSEL

Freuen Sie sich auf eine mu-
sikalische Reise durch unsere
barocke Anlage mit ausgewihl-
ten Stiicken von Fanny Hensel,
einer der bedeutendsten Kompo-
nistinnen des 19. Jahrhunderts.
In der Tradition ihrer berithmt
gewordenen ,,Sonntagsmusi-
ken” im Gartensaal des Hauses
Mendelssohn laden wir Sie ge-
meinsam mit den Landesbiithnen
Sachsen zu einem besonderen
Konzert an mehreren Stationen
in unserer gesamten Anlage ein.
Freuen Sie sich auf ein einmali-
ges musikalisches Erlebnis und
eine genussvolle Probe.

Von der Freude tiber den An-
blick der ersten Friihlingsknos-
pen bis zum wohligen Schauer

2. MAI 2027

Beginn: 15:00 Uhr,
Dauer: 1,5 Stunden

Tickets unter shop.schloss-wackerbarth.de

im Angesicht eines diisteren
‘Waldes erzihlen Fanny Hensels
»Gartenlieder« in eindriicklichen
Choren von der Begegnung mit
der Natur. Die Liedersammlung
vereint klangpoetische Kompo-
sitionen, die sich dem Garten

als Ort der Ruhe und des Gliicks
widmen. Die Inspiration zur
Musik schopfte Hensel aus
Dichtungen tiber die Sehnsiichte,
die in rauschenden Bichen,
raschelnden Blittern und son-
nigen Heiden schlummern.



8. MAI 2027
Sekt-Fiihrungen

mit Live-Degorgieren™
13:00, 15:00 & 17:00 Uhr
inkl. 3er-Sektprobe

19-€ p.p

Wein-Fiihrungen*
12:00, 14:00 & 16:00 Uhr
inkl. 3er-Weinprobe

19-€ p.p

Weinbergswanderung”

11:30 & 14:30 Uhr,
Dauer: 2,5 Std.,

inkl. 4er-Probe

35—€ p.P

* Tickets online unter
shop.schloss-wackerbarth.de

DEUTSCHER
SEKTTAG

Seien Sie live dabei, wenn eine
der besten Sektmanufakturen
Deutschlands fiir Sie die Korken
knallen lisst. Ein prickelndes
Highlight: Sektfiihrungen mit
Rohsekt-Verkostung & Live-
Degorgieren.

Schauen Sie unserem Keller-
meister und seinem Team i{iber
die Schulter und entdecken Sie,
wie wir die Tradition einer der
dltesten Sektkellereien Europas
noch heute meisterhaft fort-
fiihren: Im Jahr 1836 brachte
der franzosische Kellermeister
Johann Joseph Mouzon die
handwerkliche Kunst der klassi-
schen Flaschengirung aus seiner
Heimat nach Sachsen.

HIMMELFAHRTS-
WOCHENENDE
MIT .WEIN &
MUSIK*

6. BIS 9. MAI 2027

Genieflen Sie bei einem ent-
spannten Ausflug das besondere
Ambiente von Europas erstem
Erlebnisweingut - eine einzig-
artige Verbindung aus barocker
Anlage, moderner Manufaktur
und malerischen Weinbergen.

L Zeit, die wir uns nehmen, ist Zeit,

die uns etwas gibt.“
(Ernst Ferstl)

Verbringen Sie entspannte

Tage auf Schloss Wackerbarth
—nehmen Sie sich Zeit fiir einen
genussvollen Familienausflug ins
Reich der Sinne.

Wein-Fithrungen™
inkl. 3er-Weinprobe

19—€p.P.

Sekt-Fiihrungen™
inkl. 3er-Sektprobe

19—€p.P.

Weinbergswanderung®

Dauer: 2,5 Std.,
inkl. 4er-Probe

35— €p.P.

Alle Termine und Zeiten finden Sie
auf www.schloss-wackerbarth.de.



TAGE DES
OFFENEN
WEINGUTES

Ganz herzlich laden wir Sie zu
einer entspannten Reise in die
‘Welt des sichsischen Genus-
ses ein. Blicken Sie hinter die
Kulissen von Europas erstem
Erlebnisweingut, ausgezeichnet
als eine der ,,Unique Wineries
of the World“ durch VINUM.
Oder lehnen Sie sich in unserem
‘Weingarten zuriick und genie-
fen Sie den Tag auf unseren
Terrassen bei Wein und Musik.

28. & 29. AUGUST 2027
Beginn: 10:00 Uhr

3er-Weinprobe je 0,1

Festpreis

(wird noch bekannt gegeben)

Wein- & Sektfiihrungen™
inkl. 3er-Probe

19— € p.P.

Weinbergswanderung™
11:30 & 14:30 Uhr, Dauer: 2,5 Std.
inkl. 4er-Probe

35— € p.P

Informationen zum Programm &
Bus-Shuttle unter www.elbland.de

Gasthaus

12:00 - 21:00 Uhr (Samstag)
10:00 - 18:00 Uhr (Sonntag)

Gutsmarkt

10:00 - 19:00 Uhr (Samstag)
11:00 - 19:00 Uhr (Sonntag)

FEDERWEISSERFEST

Starten Sie mit uns in die Feder-
weifler-Saison. Erleben Sie den
Beginn der Weinlese auf Schloss
‘Wackerbarth und genieflen Sie
den genussvollen Vorboten auf
den neuen Jahrgang in unserer
barocken Anlage bei Live-Musik
und kulinarischen Késtlich-
keiten.

mit Eintritt

Weitere Informationen finden Sie auf
www.schloss-wackerbarth.de

11. & 12. SEPTEMBER 2027

FederweiRer-Fiihrungen®

11:30 — 16:30 Uhr, stiindlich

inkl. Federweifler- &
2er-Weinprobe

19— € p.P

Weinbergswanderungen®

11:30 Uhr & 14:30 Uhr
inkl. 4er-Weinprobe

35— € p.P.

*Reservierung erforderlich.
Bitte achten Sie auf geeignetes Schuhwerk
und wetterfeste Kleidung.



WEIHNACHTEN IM REICH DER SINNE

Stimmen Sie sich auf Schloss Wackerbarth auf besinnliche Festtage
voller Genuss ein: Ob eine unterhaltsame Adventsfiihrung, ein fest-
liches Menii in unserem Gasthaus oder bei einer unserer Veranstal-

tungen im Advent — wir setzen die Weihnachtszeit fiir Sie genuss-

vollin Szene.

Gern kénnen Sie unsere Veranstaltungen und Angebote auch fiir

Ihre Firmenweihnachtsfeier buchen.

WEIN & LICHT
NOVEMBER BIS 14. FEBRUAR

Offnungszeiten & Preise unter
www.schloss-wackerbarth.de

FESTTAGS-
BRUNCH
25. & 26. DEZEMBER 2027

Ein Genuss fiir die Sinne:

Mit prickelndem Sekt und
einem Friihstiicksteller mit
feinen Gaumenfreuden starten
Sie kulinarisch in den Tag.

Ein warmes Mittagsbuffet mit
passender Weinbegleitung
sowie eine Auswahl edler
Desserts versprechen besondere
Genussmomente.

15— € p.P.

GEMEINSAM
AKTIV GENIESSEN

Sind Sie auf der Suche nach
einem unvergesslichen Erlebnis
fiir Ihre Mitarbeiter, Freunde
oder Familie? Dann laden wir Sie
zu winterlichem ,,Sport & Spaf3*
auf Schloss Wackerbarth ein. Auf
zwei Eisstockbahnen kénnen Sie
im barocken Flair an der frischen
Luft gemeinsam aktiv werden
und gleichzeitig geniefien.

Genuss-Pakete

runden Ihren

‘Winter-Spafl

kulinarisch ab: mit

unserem Basispaket

,Heiss auf Eis“ einem
2-Giinge-Menii beim Paket
»Iraminer” (nur innerhalb der
Offnungszeiten des Gasthau-
ses moglich) oder mit einem
winterlichem Buffet und einer
unterhaltsamen Adventsfithrung
beim Paket ,,Bacchus®.
(Mindestteilnehmeranzahl 40)

BASISPAKET
-HEISS AUF EIS”

Inhalt: Eisstockbahn sowie

10 Eisstocke (fiir bis zu

10 Spieler) inklusive Empfang
mit 1 Tasse Wackerbarths
‘Weiss & Heiss — alternativ
Glihwiirmchen

Dauer: 2 Stunden

Spielzeiten: 14:30 & 17:00 Uhr
‘Weitere Getrinke nach Ver-
brauch. Bei Anmietung beider

Eisstockbahnen fiir maximal
20 Giste buchbar.

150,— € pro Bahn*

* Pauschalpreis fiir max. 10 Personen
zgl. 6,50 € p. P.



WARMENDER
GENUSS SEIT 1834

‘Wackerbarths Weiss & Heiss —
ein besonderes Wintergetriank
mitlanger Tradition: Im Winter
1834 suchte August Raugraf
von Wackerbarth nach einem
Getrink, welches die Kilte ver-
gessen macht und es warm ums
Herz werden lisst. Er fiigte exo-
tische Gewtirze in weifien Wein
und hatte eine geistreiche Idee...
er erwirmte die Fliissigkeit.

»Im Selbstversuch des Schreiben-
den zeigte sich ein nach Zimt, Anis
und Orange duftender Gliihwein,
der am Gaumen erstaunlich gehalt-
v0ll wirkt und dessen leicht viskose,
[fruchtige Stifse von harmonischer
Sdiure belebt ist. Eine ebenfalls recht
prdsente Minz-Komponente lisst
den Verkoster an einen Miiller-
Thurgau als Basiswein denken.
Und ist da nicht auch eine Spur
von Scheurebe-Wiirze? Wie auch
immer: Minusgrade, ihr kinnt
kommen!

Dr. Ulrich Sautter,
Wein-Chefredakteur Deutschland,
Falstaff

ERLESENER WINTERZAUBER

Lassen Sie sich mit einem erlesenen Wintermenti kulinarisch verwdh-
nen. Wackerbarths Chefkoch hat drei besondere Génge fiir Sie kreiert.
Dazu genieflen Sie ausgewihlte séichsische Weine.

18. BIS 26. NOVEMBER 2027
(DO. - FR.)

1. BIS 17. DEZEMBER™ 2027
(MI. - FR.)

Beginn: 18:30 Uhr
Dauer: ca. 3 Stunden

inkl. 3er-Probe & 3-Ginge-
Menii und Wasser

59— € p.P.

*ausgenommen 4.12.2027

ADVENTSFUHRUNG

Die Winterzeit ist in Sachsen,
dem Land der Geniefler,
traditionell die Zeit feinster
Gaumenfreuden — von wirmen-
den Wintergetrinken und edlem
Gebick bis hin zu vollmundigen
Rotweinen.

Erleben Sie bei unserer Advents-
fiihrung sichsischen Winter-
genuss. Wir begriifien Sie mit
einem Original Dresdner
Christstollen und ,,Wacker-
barths Weiss & Heiss“ — dem
feinfruchtigen Wintergetrink.
Anschlieflend erleben Sie eine
unterhaltsame Fithrung durch
unsere Manufaktur.

22. NOVEMBER BIS
23. DEZEMBER 2027,
TAGLICH

Beginn: 17:00 Uhr
Dauer: ca. 1,5 Stunden

Empfang mit ,,Wackerbarths
Weiss & Heiss “, Stollen,
Fiithrung & 3er-Weinprobe

23—€ p.P



STERNENGLANZ & WEIHNACHTSMENU

Folgen Sie dem Weihnachtsstern, der den heiligen drei K6nigen aus dem
Morgenland den Weg zum Christuskind wies. Die Sternwarte Radebeul
erklirt die spannende Geschichte hinter dem Himmelsphéinomen und
entfiihrt Sie in die Zeit der Geburt von Jesus Christus.

Nachdem Sie das Ritsel des Weihnachtssterns geldst haben, verwéhnt
Sie unser Chefkoch in unserem Gasthaus mit einem festlichen Weih-

nachtsmentdi.

PRASENTE FUR
WEIHNACHTEN

Die Kalenderblitter fallen und
ehe man sich‘s versieht, ist sie
wieder da, die schonste Zeit des
Jahres —und zugleich die beste
Gelegenheit, um von Herzen
»~Danke“ zu sagen.

Ob fiir Familie oder Freunde,

an Mitarbeiter, Kunden oder
Geschiftspartner — zum Fest der
Liebe und der Gaumenfreuden
bieten wir Thnen eine feine Aus-
wabhl exklusiver Présente.

25. NOVEMBER &
16. DEZEMBER 2027

Treffpunkt: 18:00 Uhr
an der Sternwarte Radebeul

inkl. 1 Tasse ,,Wackerbarths
‘Weiss & Heiss“ sowie
Programm an der Sternwarte;
danach 2-Ginge-Menii, 0,11
Wein & 0,251 Wasser auf
Schloss Wackerbarth

69— € p.P.

Die Anreise zur Sternwarte Radebeul und an-
schlieRend nach Schloss Wackerbarth erfolgt

individuell. Wir empfehlen die Anreise mit PKW.

Lassen Sie sich von unseren
vielfiltigen Geschenkideen
inspirieren — vor Ort in unserem
Gutsmarkt oder im Online-
Shop. Oder stellen Sie sich ein
individuelles Prisent ganz nach
Thren Wiinschen zusammen.

MANUFAKTUR-
ZAUBER

Am 2. Adventswochenende
erleben Sie einen besonderen
‘Weihnachtsmarkt auf Schloss
‘Wackerbarth — eine stimmungs-
volle Verbindung von Hand-
werkskunst, Kultur und Genuss.
Gemeinsam mit den Landes-
bithnen Sachsen und rund 60
ausgesuchten Kunsthandwer-
kern und kulinarischen Partnern
aus der Region begriiflen wir Sie
beim ,Manufakturzauber“ im
einzigartigen Ambiente von Eu-
ropas erstem Erlebnisweingut.

in Kooperation mit:

|

LANDESBUHNEN
SACHSEN

Verbinden Sie Thren
Besuch auf Schloss

‘Wackerbarth mit einem

Abstecher auf den

Radebeuler Weihnachts-

markt ,,Lichterglanz
& Budenzauber® in
Altkotzschenbroda.

www.radebeul.de

3. BIS 5. DEZEMBER 2027

Freitag, 16:00 - 21:00 Uhr
Samstag, 10:00 - 20:00 Uhr
Sonntag, 10:00 - 19:00 Uhr

mit Eintritt

Kinder 0- 6 Jahre frei

Aktuelle Informationen zum Programm,
Tickets und den anwesenden
Manufakturen finden Sie im Herbst
auf unserer Webseite unter:
www.schloss-wackerbarth.de



UNVERGESSLICHE
MOMENTE

Ob private Feier oder berufliches
Event, ob runder Geburtstag,
Traumhochzeit oder Tagung -
fiir Ihren individuellen Anlass
bieten wir den besonderen
Rahmen: Laden Sie ein zu
Schloss Wackerbarth, einer

der schonsten Eventlocations
Deutschlands.

Lassen Sie sich von der Magie
und prickelnden Lebensfreude
auf Europas erstem Erlebnis-
weingut verzaubern und inspi-
rieren: Ein Sektempfang am
Belvedere, ein unvergessliches
Event im barocken Schloss,
eine stimmungsvolle Feier in
der Vinothek, eine Tagung im
‘Weinkeller oder ein erlesenes
Menii mit Verkostung im Gast-
haus - wir helfen Ihnen dabei,
Ihr Event im Reich der Sinne zu
einem unvergesslichen Erlebnis
zumachen.

IHR SOMMERFEST
AUF SCHLOSS WACKERBARTH

Im Herzen der Sichsischen Weinstrafle und am Fufie malerischer
Terrassenweinberge gelegen, verbindet das barocke Ensemble ein ein-
zigartiges Ambiente mit moderner Architektur; abwechslungsreiche
Unterhaltung mit perfektem Service; erlesene Speisen mit ausgezeichne-
ten Weinen und Sekten. Erleben Sie einen genussvollen Sommerabend
fiir bis zu 600 Personen vor traumhafter Kulisse.

Egal ob Kunden- oder Mitarbeiterevents, Abendveranstaltungen,
Sommerfeste, Teamausfliige, Tagungen und Seminar oder Weihnachts-
feiern, wir beraten Sie gern.

Mit unseren auflergewthnlichen
Angeboten geben Sie Threr
Veranstaltung neue Impulse:
Verindern Sie die Perspektive
und erweitern Sie Thren
Horizont bei einer Fithrung
durch unsere Manufaktur.
Schulen Sie Ihre Sinne bei einer
moderierten Verkostung oder
stirken Sie den Zusammenbhalt
bei einer Wanderung durch die
‘Weinberge.

Gern stellen wir fiir Sie ein
passendes Rahmenprogramm
zusammen.



(1) BELVEDERE

‘Wackerbarths schonste Aussicht
ist unser Wahrzeichen: das
Belvedere. Umgeben von Wein-
reben, Wasserspielen und Sand-
steinfiguren ist das Belvedere

ein Fest fiir die Sinne — ideal fiir
kleine Feiern, Empfinge oder
eine festliche Trauung.

(2) TERRASSEN

Romantisch gelegen zu Fiiflen
der Radebeuler Weinberge: Der
ideale Rahmen fiir sommerliche
Events und besondere Momente
unter freiem Himmel.

(3) GASTHAUS

Hier wird Genuss gelebt:
Unser Chefkoch kreiert exzel-
lente Meniis, die unsere Weine
und Sekte perfekt vollenden.

(4) GUTSMARKT

Grenzenloser Genuss: Unser
gutseigener Markt — eine gute
Adresse fiir erlesene Sekte, Wei-
ne und ausgewihlte Accessoires.

(5)ALTE VINOTHEK

Ob Workshop, Prisentation
oder Hochzeitsfeier, unse-

re grof3ziigig geschnittene
Vinothek mit eigener Bar und
Terrasse passt sich Thren Wiin-
schen an. In unserer barocken
Anlage gelegen, aber dennoch
geschiitzt, konnen Sie von hier
das zauberhafte Ambiente von
Schloss Wackerbarth geniefien.

(6)SCHLOSS

Die stilvoll eingerichteten Riume
des Schlosses bieten einen exklu-
siven Rahmen fiir Tagungen und
besondere Events.

(7) WEINKELLER

Alte Sandsteinmauern erzéhlen
von den Urspriingen unseres
Erlebnisweinguts: Wo einst
die Weine in Barriquefissern
reiften, setzen wir heute Ihre
Veranstaltung perfekt in Szene.
So verbindet unser historischer
‘Weinkeller die jahrhunderte-
lange Weingeschichte von
Schloss Wackerbarth und ein
modernes Ambiente zu einem
einzigartigen Ganzen.

(8) SANDSTEIN-GEWOLBE

Hier kann man die jahrhunderte-
lange Weinbautradition im Elb-
tal formlich spiiren. Direkt unter
unserem Gasthaus gelegen und
angrenzend an den historischen
Weinkeller.

(9)MANUFAKTUR

Tradition trifft Moderne: In
unserer Manufaktur verwan-
deln wir nach alter Tradition
unsere sichsischen Trauben in
elegante ,,Cool Climate“-Weine
und feinste Sekte. Erleben Sie
bei einer Fithrung wie Genuss
entsteht.



ZERTIFIZIERT MIT ,FAIRCHOICE®

Als Sichsisches Staatsweingut setzt sich Schloss Wackerbarth fiir die
Forderung und Entwicklung der sichsischen Weinkulturlandschaft
ein. Wir wollen dazu beitragen, die einzigartige Weinkulturlandschaft
im Elbtal auch fiir zukiinftige Winzergenerationen zu erhalten und zu
sichern. Dazu gehdren neben dem Erhalt und der Pflege der denkmal-
geschiitzten Trockenmauern auch eine gezielte, standortangepasste
Bewirtschaftung unserer Weinberge sowie eine wirtschaftlich tragféhi-
ge Herstellung und Vermarktung unserer Angebote und Produkte.

Seit mehr als zehn Jahren beschéftigen wir uns intensiv mit der Optimie-
rung und Weiterentwicklung unserer Arbeitsginge im Weinberg. Im
Friithjahr 2023 haben wir einen wichtigen Meilenstein auf unserem Weg
erreicht: Als erstes Weingut in den neuen Bundeslidndern wurde Schloss
‘Wackerbarth mit dem Nachhaltigkeitssiegel ,,FairChoice“ zertifiziert.

NACHHALTIGKEITSSIEGEL ,FAIRCHOICE”

»FairChoice” ist eine Nachhaltigkeitszertifizierung
) fiir Unternehmen der Weinwirtschaft. Das vom Deut-
schen Institut fiir Nachhaltige Entwicklung e. V. (DINE

FairChoice | o /) vergebene Siegel beriicksichtigt die drei Bereiche

Alle Kriterien unter

e | Okologie, Okonomie und Soziales.

Grundlage der Bewertung ist ein umfassender Kriterienkatalog, der 6ko-
logische, soziale und 6konomische Aspekte umfasst und sich unter ande-

rem an internationalen Rahmenwerken wie dem UN Global Compact
und der Global Reporting Initiative (GRI) orientiert. Auch Vorgaben
fiir einen kontrolliert umweltschonenden Weinbau sowie Richtlinien
von Bioverbinden fliefen in die Bewertung ein.

WEINBAU AUF SCHLOSS WACKERBARTH

‘Wir bewirtschaften unsere Weinberge
nicht pauschal, sondern situativ und an-
gepasst an die jeweiligen Gegebenheiten
der Lagen, die individuellen Bediirf-
nisse der Reben und die Witterungsver-
ldufe des jeweiligen Weinjahres. Dabei
berticksichtigen wir auch die biologische
Vielfalt im Weinberg. Wir verzichten
auf den Einsatz von Insektiziden,
mineralischen Diingern und chemischen
Herbiziden wie Glyphosat.

Stattdessen setzen wir unter anderem auf eine natiirliche, standortan-
gepasste Begriinung und auf eine mechanische sowie manuelle Boden-
bearbeitung. Auch der Einsatz moderner Technik, etwa von Drohnen
sowie Wetter- bzw. Datenportalen, und der Anbau pilzwiderstands-
fahiger Rebsorten (PiWis) sind Bestandteil unserer Bewirtschaftung.
Bereits rund zehn Prozent aller Reben in unseren Weinbergen sind
heute sogenannte PiWis.



CHRONIK

1727 - 1730

August Christoph Graf von Wackerbarth lisst seinen Alterssitz
‘Wackerbarths Ruh‘ vom berithmten Architekten Johann Christoph
Knoffel entwerfen und bauen. 1734 stirbt Graf von Wackerbarth.
Nach seinem Tod wechselt das barocke Kleinod mit Weinbergen mehr
als 20 Mal den Besitzer.

1834

Im Dezember 1834 notiert August Raugraf von Wackerbarth ein
besonderes Rezept: Er verfeinert sichsischen Weifiwein mit erlesenen
Gewiirzen und hat eine geistreiche Idee ... er erwirmt die Fliissigkeit!
Das bis heute dlteste bekannte Glithweinrezept Deutschlands gerit
jedoch wieder in Vergessenheit und wird erst 2013 wiederentdeckt.

1836

Drei angesehene Weingutsbesitzer griinden in Radebeul die erste
Manufaktur fiir moussierende Weine in Sachsen — die spitere Sekt-
kellerei Bussard. Der erste Kellermeister Johann Joseph Mouzon bringt
aus seiner franzosischen Heimat Reims die klassische Flaschengirung
mit nach Sachsen. Damit wird hier der Grundstein fiir eine der dltesten
Sekttraditionen Europas gelegt.

1958 - 1989

Ende der 1950er Jahre beginnt auf dem Gelinde des damaligen VEG
(Z) Weinbau Radebeul die Herstellung von Volumensekten aus iiber-
wiegend osteuropiischen Grundweinen. Die eigenen Trauben werden
in Meifien verarbeitet. In den 1970er Jahren wird die Sektkellerei
Bussard mit Schloss Wackerbarth vermihit.

1990 - 1999

Nach dem Ende der DDR wird die barocke Anlage dem Freistaat
Sachsen in einem maroden und vernachlissigten Zustand zurtick iiber-
tragen. In der zweiten Hilfte der 1990er Jahre versucht der Freistaat,
Schloss Wackerbarth als Ganzes zu verkaufen. Dieser Ansatz scheitert.
Um Schloss Wackerbarth als Kulturerbe zu sichern, entschliefst sich
der Freistaat Sachsen im Jahr 1999 selbst zu sanieren und unter Feder-
fiihrung der Sichsischen Aufbaubank hier das erste Erlebnisweingut
Europas zu entwickeln.

seit 2002

Schloss Wackerbarth wird als Europas erstes Erlebnisweingut wie-
dererdffnet. Heute besuchen jedes Jahr mehr als 240.000 Giste das
Sichsische Staatsweingut mit seinen vielfiltigen Weinerlebnissen.
Auszeichnungen, wie die Aufnahme in die Liste der ,,Unique Wineries
of the World“ des Fachmagazins VINUM oder Bewertung mit vier
Trauben im Gault&Millau Weinguide Deutschland, sind ein Beleg fiir
die besondere Erfolgsgeschichte und Genusskompetenz von Schloss
‘Wackerbarth.

ine Buchung setzen Sie sich bitte direkt mit unseren Partner-Hotels in Verbindung.

ingig von der tagesaktuellen Ubernachtungsrate.

*Alle Preise gelten pro Nacht, auf Anfrage und Verfiigbarkeit
Alle Preise gelten zuziiglich Beherbergungssteuer. Der Preis i

UNSERE HOTEL-ARRANGEMENTS

Verbinden Sie Thren Besuch auf Schloss Wackerbarth
mit einer Ubernachtung in einem unserer Partner-Hotels.

1. Radisson Blu Park Hotel & Conference Centre, Dresden Radebeul

Das 4* Superior Radisson Blu Park Hotel mit seiner Barocken
Gartenanlage, liegt zu Fiiflen der Radebeuler Weinberge und
ist der ideale Ausgangspunkt fiir Ausfliige nach Dresden,
Meiflen und zum Schloss Wackerbarth. Unser Angebot fiir
Sie: 2 UB inkl. Friihstiick im Superior Zimmer mit Klima-
anlage, 1 Abendessen am Anreisetag p. P. inkl. 1 Flasche
‘Wein / 1 Flasche Wasser , 1 Begriiflungsgetrink p.P.,

1 Zugang p.P. / Aufenthalt im Blu Motion Spa , Nutzung
Fitnessraum und W-L AN, kostenfreier Parkplatz,
ab235,00 € p. P.im DZ oder ab 345,00 € p. P.im EZ.
Buchungscode: NizzaWeinGenuss2027

Radisson Blu Park Hotel & Conference Centre, Dresden Radebeul
NizzastraRe 55 - 01445 Radebeul - Tel. 0800.7070 717
reservations@parkhotel-radebeul.com - radissonblu.com/parkhotel-dresdenradebeul

2. Hotel Villa Sorgenfrei und Restaurant Atelier Sanssouci

Imliebevoll restaurierten, historischen Weingut erwarten
Sie 16 individuell gestaltete Zimmer und 2 Suiten, Veran-
staltungsrdaume und die 7.000 m? grofle Parkanlage mit
Gartenlounge und Sonnenterrasse. Unser Angebot fiir Sie:
ab196,-€im DZ,ab 157,—€im EZ zur Einzelnutzung
(inkl. Frithstiick)*

Hotel Villa Sorgenfrei - Augustusweg 48 - 01445 Radebeul
Tel. 03 51.79 56 66-0 - www.hotel-villa-sorgenfrei.de

3. Maritim Hotel Dresden

Unser Angebot fiir Sie: ,,Ab 4 Nichte wird gespart “,

Buchbar vom 1. Januar bis 25. November 2027, 4 x UB inkl.
reichhaltigem Maritim Friihstiicksbuffet, Begriiffungsgetrink,
Abendessen im Rahmen der Halbpension am Anreisetag,
Ticket fiir die Stadtrundfahrt mit dem Doppeldeckerbus,
Ticket fiir den Aufstieg zur Kuppel der Frauenkirche am
zweiten Tag, Leihbademantel fiir die Dauer Ihres Aufenthalts,
Kostenfreies Internet via Kabel und WLAN, Freie Nutzung
von Schwimmbad und Sauna; Preis pro Person: ab 383 € im
Doppelzimmer, ab 593 € im Einzelzimmer

Maritim Hotel Dresden - DevrientstraRe 10-12 - 01067 Dresden
Tel. 03 51.216 1018 - reservierung.dre@maritim.de - www.maritim.de



Informationen & Kontakt

Telefon 0351.8955-0

Fax 0351.8955-250
kontakt@schloss-wackerbarth.de
www.schloss-wackerbarth.de

Offnungszeiten

Aktuelle Offnungszeiten finden Sie auf unserer Webseite.

Sektfrithling im April
‘Weinsommer von Mai bis Oktober
‘Wein & Licht von November bis Februar

Tickets und Gutscheine fiir Veranstaltungen sowie Weine
und Sekte von Schloss Wackerbarth erhalten Sie im Gutsmarkt
oder in unserem Online-Shop unter shop.schloss-wackerbarth.de

Anreise ,

(] Adgsfahrt
Wilder Mann/

Meifinet Strage Moritzburg

Elbebriicke

. Ausfahrt
Niederwartha

Neustadt

Meiflen

Ausfahrt
Altstadt

Fliigelwegbriicke

Prag

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln aus Dresden:

mit der S1 Richtung Meifien Triebischtal bis
Radebeul-Ké6tzschenbroda

weitere 15 Minuten Fulweg in Fahrtrichtung oder

mit der Straffenbahnlinie 4 in Richtung Weinbdhla bis
zur barrierefreien Haltestelle Schloss Wackerbarth

n Besuchen Sie uns auf Facebook & Instagram.

&
i
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SCHLOSS

Wackerbarth

Sichsisches Staatsweingut GmbH - Wackerbarthstrafle 1 - 01445 Radebeul
Tel.0351.8955-0-Fax 03 51.89 55-250 - www.schloss-wackerbarth.de

Anderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere Sonderdffnungszeiten an Feiertagen und bei Sonderveranstaltungen sowie bei individuellen Anfragen.



