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Premiere auf den Weihnachtsmairkten in Quedlinburg und Goslar

Schloss Wackerbarth prisentiert vor Ort zum ersten Mal sein traditionsreiches
Wintergetriank

Radebeul, 21. November 2023. Ab Ende November weht wieder ein feinwiirziger Duft durch die
deutschen Innenstidte: Es ist Weihnachtsmarkt- und Gliihweinzeit. In Quedlinburg und Goslar erleben
alle Besucher in diesem Jahr eine genussvolle Premiere. Zum ersten Mal prisentieren die Winzer von
Schloss Wackerbarth ihr traditionsreiches Wintergetriank an einem eigenen Stand. Fiir ,Wackerbarths
WeiB & HeiB“ haben sie das alteste bekannte Gliihweinrezept Deutschlands aus dem Jahr 1834
behutsam an den heutigen Geschmack angepasst.

Das ilteste bekannte Glithweinrezept Deutschlands

Mit ,Wackerbarths Weil3 & HeiB“ fiihren die Winzer von Europas erstem Erlebnisweingut die fast 190-
jahrige Glithweintradition im sichsischen Elbtal fort. Am Anfang dieser Tradition steht August Raugraf
von Wackerbarth. Im Dezember 1834 suchte der Kunst- und Genussliebhaber auf seinem Barockschloss
mit Weinbergen in Radebeul nach einem besonderen Getrank, welches die Kilte vergessen ldsst und das
Herz erwiarmt. Er verfeinerte WeiBwein mit erlesenen exotischen Gewiirzen wie Safran, Anis und
Granatapfel. Und hatte eine geistreiche Idee ... er erhitzte die Fliissigkeit.

Lange verschollen und wieder in Vergessenheit geraten, entdeckte Dr. Nils Briibach, Referatsleiter im
Sachsischen Hauptstaatsarchiv in Dresden, Ende 2013 dieses besondere Dokument im Nachlass des
Raugrafen. Nach eingehender Priifung war klar, dass es sich um eine Rezeptur handelt, die man heute
als Glithwein bezeichnen wiirde. Damit ist es das dlteste bekannte Glithweinrezept Deutschlands.

Sofort nach der Entdeckung begann Schloss Wackerbarth diese Tradition mit neuem Leben zu erfiillen.
Fiir ,Wackerbarths WeiB & HeiB“ passten die Elbtalwinzer das historische Rezept des Raugrafen
behutsam an den heutigen Geschmack an. Heute ist ihr feinfruchtiges Wintergetrank aus sachsischem
WeiBwein, Traubensaft und fein wiirzenden Zutaten weit iiber die Grenzen des Elbtals hinaus beliebt
und jetzt auch auf den Weihnachtsmérkten in Quedlinburg und Goslar erhaltlich.

Das historische Rezept des Raugrafen von Wackerbarth

Zutaten fiir eine Dresdner Kanne (0,93 Liter)

4 Loth Zimmet-Puder

2 Loth Ingwer

1 Loth Anis-Kérner

1 Loth Galganat (Granatapfel)
2 Loth Muskatniisse

1 Loth Kardamom

1 Gran Safran

Erhitze, misch und seihe (siebe) es und munde es mit Honig und Zucker ab!

1 Loth = 14 Gramm; 1 Gran = 1/2 Gramm
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Séachsisches Staatsweingut GmbH
Schloss Wackerbarth
WackerbarthstrafBle 1

01445 Radebeul

Telefon: 0351 / 8955 218

Mobil: 0151 / 180 425 11

E-Mail: junge@schloss-wackerbarth.de

Uber Schloss Wackerbarth

Schloss Wackerbarth ist Europas erstes Erlebnisweingut und fiihrt gleichzeitig die Tradition einer der dltesten Sekt-
kellereien Europas fort. Das Erlebnisweingut steht fiir ein einzigartiges Ensemble aus barocker Schloss- und
Gartenanlage, malerischer Weinkulturlandschaft und moderner Manufaktur. Dabei folgt das Unternehmen der
mehr als 850-jdhrigen sdchsischen Weinbautradition und der 180-jahrigen Tradition der Sektkellerei Bussard zur
Sektbereitung nach klassischer Flaschengéarung.

Das Sachsische Staatsweingut verpflichtet sich zu einem naturnahen und nachhaltigen Weinbau sowie zur
Sicherung und Forderung der sdchsischen Weinkulturlandschaft, darunter auch seiner Steillagen und
Terrassenweinberge mit rund 23.000 m2 an denkmalgeschiitzten Mauern. Uber die Grenzen des Elbtals hinaus
macht das Weingut auf den siachsischen Wein und Sekt aufmerksam und ladt zu einem Besuch der Sidchsischen
Weinstrafle ein. So bringt Schloss Wackerbarth heute jedes Jahr rund 190.000 Besuchern den sichsischen Genuss
mit allen Sinnen naher.

2010 wiirdigte das Deutsche Weininstitut (DWI) Schloss Wackerbarth als ,,H6hepunkt der Weinkultur®, 2012
erhielt der Blick auf das einzigartige Ensemble die Auszeichnung als ,Schonste Weinsicht Sachsens®. Beim
,Deutschen Sekt Award 2018“ wurden die Radebeuler Winzer als ,,Bester Sekterzeuger Deutschlands® pramiert.
2022 wihlte das renommierte Wein- und Genussmagazin VINUM Europas erstes Erlebnisweingut unter die
»,Unique Wineries of the World“, die einzigartigsten Weingiiter der Welt. 2023 wurde der Weinbaubetrieb als erstes
Weingut in den neuen Bundesldndern mit dem wissenschaftlich fundierten Nachhaltigkeitssiegel ,,FairChoice“
ausgezeichnet.

www.schloss-wackerbarth.de
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